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GRUPAMENTO DE APOIO DE SAO PAULO

Estudo Técnico Preliminar 122/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 67267.003542/2026-21

2. Descricao da necessidade

Aquisicio de EQUIPAMENTOS DE COZINHA INDUSTRIAL PARA A COZINHA DO HOTEL DE TRANSITO DOS OFICIAIS

O Grupamento de Apoio de Sdo Paulo (GAP-SP) tem como missdo precipua executar a gestdo de apoio as atividades administrativas e logisticas das
Organizacdes Militares sob sua jurisdicdo. Dentro dessa estrutura, a Secdo de Subsisténcia do GAP-SP atua diretamente na garantia do suporte
nutricional e no fornecimento de alimentagdes ao efetivo da Forca Aérea Brasileira e unidades desdobradas na Guarnicdo de Aeronautica de Sdo Paulo,
sendo um elo vital para a manutencdo da capacidade operacional e administrativa da Institui¢ado.

A presente contratacdo fundamenta-se na necessidade de equipar a cozinha do Hotel de Transito dos Oficiais, localizado no PAMA-SP, que se encontra
em fase de reforma para adequacéo ao Projeto REPOUSAR. Este projeto visa dar cumprimento a Portaria GABAER 311-GC3/2015, que regulamenta a
realizacdo de eventos institucionais de relevancia estratégica para o Comando da Aerondutica, exigindo uma infraestrutura logistica capaz de atender,
com eficiéncia e seguranca alimentar, um contingente de até 300 pessoas.

O problema a ser resolvido reside na atual impossibilidade de atendimento as demandas de subsisténcia previstas para o Projeto REPOUSAR devido a
auséncia de equipamentos de cozinha industrial especificos. A caréncia desses itens impede o fluxo adequado de producédo de alimentos em larga escala
e a observancia rigorosa das normas técnicas de vigilancia sanitéria e ergonomia no trabalho, comprometendo a finalidade ptiblica da instalacdo e a
qualidade do suporte prestado aos oficiais e autoridades em transito.

Justifica-se a execucdo deste processo pelo GAP-SP em virtude da orientacdo técnica emitida pela Subdiretoria de Abastecimento (SDAB), Orgio
Central do Sistema de Subsisténcia (SISUB), via Oficio n® 17/AB-4/2458, de 20/02/2026. Segundo o referido documento, embora certos equipamentos
estejam sendo licitados de forma centralizada, os 11 itens constantes no termo de referéncia devem ser adquiridos por esta Unidade Gestora para
assegurar a compatibilidade imediata com o cronograma da obra e com as especificidades técnicas da cozinha industrial em reforma.

O interesse ptiblico é atendido por meio da otimizagdo da logistica de alimentagdo, garantindo que a Administracao Publica disponha de meios préprios
para a execucao de eventos institucionais, reduzindo a dependéncia de servigos externos e assegurando a continuidade das atividades previstas na
Portaria GABAER 311-GC3/2015. Além disso, a contratacdo prioriza o desenvolvimento nacional sustentavel ao prever equipamentos com ciclo de vida
prolongado, alta eficiéncia energética e materiais de facil higienizacdo, minimizando impactos ambientais negativos e custos futuros de manutencao.

Finalmente, a demanda é considerada “comum” pois enquadra-se nos termos da defini¢do do inciso XIII do Art. 6° da Lei n® 14.133/2021, a qual define
como bens e servicos comuns aqueles cujos padroes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de
especificagGes usuais de mercado.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Secdo de Subsisténcia Jodo Pedro Sadler Ohtsubo - 2° Ten Int

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Objetivo e Requisitos Gerais
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A presente contratacdo tem como objeto a aquisi¢cdo de equipamentos de cozinha industrial destinados a suprir as necessidades de infraestrutura do Hotel
de Transito dos Oficiais do PAMA-SP, em suporte ao Projeto REPOUSAR, conforme diretrizes da Portaria GABAER 311-GC3/2015, visando o
atendimento de eventos institucionais com capacidade para até 300 pessoas.

A solugdo busca garantir a plena operacionalidade do Sistema de Subsisténcia (SISUB) no ambito deste Grupamento de Apoio, assegurando que o
processamento, a conservagao e o preparo de alimentos ocorram dentro de padrdes de eficiéncia produtiva, durabilidade e segurancga alimentar, sob a
égide da Lei n° 14.133/2021 e do Sistema de Registro de Precos.

A aquisicdo pauta-se por critérios de sustentabilidade ambiental, priorizando equipamentos com alto desempenho energético e utilizacdo de tecnologias
que minimizem o impacto ambiental, em consonancia com as diretrizes do Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis e as normas de protecdo
climética.

Os equipamentos deverdo ser entregues em perfeitas condi¢des de uso, acompanhados de manuais de instrucdo em lingua portuguesa e certificados de
garantia, devendo a licitante vencedora assegurar que a solucdo atenda integralmente as especificagoes de voltagem, capacidade e desempenho descritas
para cada item.

Requisitos Técnicos e Normativos

Para os itens 1, 2, 3, 4, 5, 6 e 9, que consistem em equipamentos eletroeletrénicos e de refrigeracdo, serd exigida a comprovacdo de certificacdo
compulséria de seguranca elétrica emitida por Organismo de Certificacdo de Produto (OCP) acreditado pelo Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade
e Tecnologia (INMETRO), nos termos das portarias vigentes que regulamentam aparelhos eletrodomésticos e similares para uso comercial.

O item 9 (Freezer Horizontal) deverd, obrigatoriamente, ostentar o Selo PROCEL de Eficiéncia Energética Classe A, garantindo o menor consumo de
energia elétrica, além de utilizar gas refrigerante ecologicamente correto, livre de CFC (Clorofluorcarboneto), atendendo aos requisitos de
sustentabilidade e protecdo a camada de ozo6nio.

Os itens 6 (Fatiador de Frios), 7 (Fogdo) e 8 (Chapa a Gas) deverdo observar rigorosamente os requisitos de seguranca operacional estabelecidos na
Norma Regulamentadora n® 12 (NR-12) do Ministério do Trabalho e Emprego, visando a prevencao de acidentes e a protecdo da integridade fisica dos
operadores durante o manuseio de partes méveis ou superficies aquecidas.

Os equipamentos de coccéo a gas (Itens 7 e 8) deverdo possuir componentes como queimadores, registros e valvulas de seguranga certificados de acordo
com as normas técnicas nacionais aplicaveis, garantindo a estanqueidade e a eficiéncia da combustdo.

Todos os itens que possuem superficies de contato direto com alimentos ou 4reas de manipulacdo (especialmente os Itens 1, 10 e 11) devem ser
fabricados em materiais inertes, resistentes a corrosdo e que ndo transmitam substancias t6xicas, odores ou sabores, atendendo aos preceitos da
Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA sobre Boas Préticas para Servicos de Alimentacéo.

Para os itens 10 e 11, fabricados em aco inoxidavel, devera ser assegurado o emprego de ligas compativeis com o uso em cozinhas industriais (como a
série AISI 304 ou 430 conforme a aplicagdo), garantindo a assepsia necessaria para o ambiente hospitalar/hoteleiro e a resisténcia a processos de
higienizacdo frequentes.

A comprovacdo do atendimento aos requisitos normativos e de sustentabilidade dar-se-4 mediante a apresentacdo de catdlogos técnicos, manuais do
fabricante ou certificados de conformidade, a serem avaliados pelo pregoeiro e equipe técnica durante a fase de aceitabilidade das propostas, garantindo
que os produtos ofertados ndo possuam restri¢cdes de comercializacdo ou desconformidades perante os 6rgaos reguladores.

Requisitos Ambientais e Sustentabilidade

A contratagdo sera regida por principios de sustentabilidade, visando a minimizacdo de impactos ambientais. O fornecedor deve seguir préticas de gestdo
ambiental adequadas, com destaque para a adogdo de praticas de manejo responséavel dos recursos naturais, minimizando desperdicios e garantindo a
correta destinagdo dos materiais ap6s o uso.

Embalagens e Materiais: Os fornecedores devem priorizar o uso de materiais reciclaveis ou biodegradaveis para as embalagens, bem como a utilizagcdo
de calcos e protegdes que ndo agridam a camada de ozdnio, atendendo as exigéncias de sustentabilidade.

Serd exigido que o licitante apresente, na fase de aceitagdo, o Comprovante de Registro do Fabricante no Cadastro Técnico Federal de Atividades
Potencialmente Poluidoras ou Utilizadoras de Recursos Ambientais (CTF/APP), com o respectivo Certificado de Regularidade, conforme os requisitos
da Instrugdo Normativa IBAMA n° 13/2021, para os itens cujas atividades de fabricagdo se enquadrem nos cddigos abaixo:

Ttens 1, 2, 3, 4, 5, 6 e 9: FTE cddigo 5-3 (Categoria 5 - Industria de Material Elétrico, Eletronico e Comunicacdes; Fabricacdo de aparelhos
elétricos e eletrodomésticos);

Itens 7, 8, 10 e 11: FTE cddigo 4-1 (Categoria 4 - Industria Mecanica; Fabricacdo de maquinas, aparelhos, pecas, utensilios e acessérios com e
sem tratamento térmico ou de superficie);

Caso o fabricante ndo esteja obrigado a esse registro por forca de legislacdo especifica ou em razdo de sua classificacdo (como importadores puros que
ndo realizam atividade produtiva interna), deverd ser apresentada uma declaracdo comprobatéria ou documento equivalente, sob as penas da lei,
justificando o desenquadramento.
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Critérios de Selecao do Fornecedor

O fornecedor serd selecionado por meio de licitagdo na modalidade Pregdo, sob o Sistema de Registro de Precos, adotando-se o critério de julgamento
pelo menor preco por item.

A aceitabilidade das propostas estard condicionada ao atendimento integral das especificacGes técnicas descritas no Termo de Referéncia, devendo o
licitante apresentar, quando solicitado pelo pregoeiro, catalogos técnicos originais, prospectos ou manuais que comprovem que o produto ofertado possui
as caracteristicas de poténcia, voltagem, capacidade volumétrica e materiais exigidos.

A conformidade sera verificada mediante a comprovagdo de certificacdes obrigatdrias (INMETRO/PROCEL) e declaracdo de atendimento as normas
NR-12 e RDC 216/2004 da ANVISA, conforme a natureza de cada item, sob pena de desclassificacao.

Obrigacdes da Contratada

A contratada devera garantir a entrega dos produtos em estrita observancia as especificacdes técnicas, em embalagens originais que garantam a
integridade fisica dos equipamentos contra impactos e umidade durante o transporte e descarregamento.

A contratada seré responsavel por fornecer, na fase de aceita¢do, os manuais de operagdo e manuten¢do em lingua portuguesa, bem como os certificados
de garantia integral contra defeitos de fabricacdo pelo prazo minimo estipulado para cada item.

Os itens 10 e 11, que exigem afericdo de medidas "in loco", obrigam a contratada a enviar técnico especializado ao Hotel de Transito dos Oficiais do
PAMA-SP para a devida medigdo antes do inicio da fabricacdo, assegurando o ajuste perfeito ao layout da cozinha.

A contratada devera assegurar a assisténcia técnica e o fornecimento de pegas de reposicdo durante o periodo de garantia, respondendo a chamados
técnicos dentro dos prazos a serem fixados no Termo de Referéncia.

Outros Requisitos

Indicagdo de marcas ou modelos: Na presente contratacdo a indicagcdo de marca(s), caracteristica(s) ou modelo(s) para alguns itens serd utilizada quando
a descricdo do objeto a ser licitado puder ser mais bem compreendida pela identificacdo de determinada marca ou determinado modelo aptos a servir
apenas como referéncia.

Da vedacao de contratacdo de marca ou produto: Nao foram apontadas marcas ou produtos vedados para a presente contratagao.

Da exigéncia de amostra: Ndo sera exigida amostra para a presente contratacdo, visto que a conformidade pode ser aferida por catélogos e certificages
compulsdrias de 6rgdos reguladores.

Da exigéncia de carta de solidariedade: Em caso de fornecedor, revendedor ou distribuidor, serd exigida do licitante/interessado provisoriamente
classificado em primeiro lugar, nos termos do edital ou do aviso de contratagdo direta, carta de solidariedade emitida pelo fabricante, que assegure a
execucdo do contrato, a garantia técnica e a disponibilidade de pecas de reposicéo.

Subcontratagdo: Ndo serd admitida a subcontratacdo do objeto contratual, tendo em vista a natureza da aquisicdo e a necessidade de responsabilidade
direta sobre a qualidade e garantia dos equipamentos industriais fornecidos.

Garantia da contratacdo: Ndo serd exigida garantia contratual além da prevista no Cédigo de Defesa do Consumidor e das garantias de fabricacao
especificadas para cada item desta aquisicdo.

Reserva de cotas para microempresas e empresas de pequeno porte: Na presente licitagdo, ndo serd realizada a reserva de cota de até vinte e cinco por
cento do objeto para a contratagcdo de microempresas e empresas de pequeno porte, conforme previsto na Lei Complementar n° 123/2006.

Margem de Preferéncia: O objeto da contratagdo ndo se enquadra em margem de preferéncia prevista no Decreto n° 11.890/2023, conforme disposto nas
Resolugdes SEGES-CICS/MGI n° 1/2024, 3/2024 e 4/2024 da Comissdo Interministerial de Contratagdes Publicas para o Desenvolvimento Sustentavel
— CICS, pois os itens que compdem a solucdo de EQUIPAMENTOS DE COZINHA INDUSTRIAL PARA A COZINHA DO HOTEL DE TRANSITO
DOS OFICIAIS ndo constam, até a presente data, do rol de produtos beneficiados pelas margens de preferéncia estabelecidas nesses atos normativos.

5. Levantamento de Mercado

A necessidade de equipagem da cozinha industrial do Hotel de Transito dos Oficiais (HTO), alocado no PAMA-SP, decorre da implementagdo
estratégica do Projeto REPOUSAR, em estrita observancia a Portaria GABAER 311-GC3/2015. A modernizacdo das instalacdes é condicdo
indispensavel para a realizacdo de eventos institucionais de alto nivel, com capacidade de atendimento para até 300 pessoas, exigindo infraestrutura
compativel com a dignidade das autoridades e militares atendidos. A auséncia de equipamentos de alto desempenho e durabilidade industrial
comprometeria a capacidade operativa da Secdo de Subsisténcia do GAP-SP em fornecer alimentacdes que atendam aos padroes de seguranca alimentar
e eficiéncia logistica exigidos pelo Sistema de Subsisténcia (SISUB), especialmente diante da alta rotatividade e da natureza protocolar dos eventos
previstos.
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Na prospeccdo de alternativas para satisfazer essa demanda, considerou-se, inicialmente, a compra direta por meio de licitacdo tradicional (sem registro
de precos). Entretanto, tal modelo mostrou-se excessivamente rigido, exigindo o aporte orcamentdrio integral imediato e a entrega simultanea de todos os
itens, o que se torna contraproducente frente ao cronograma de execugdo da reforma fisica da cozinha, onde a instalacdo deve ocorrer de forma faseada
para evitar danos aos materiais permanentes. Outra via analisada foi a locagdo de equipamentos, a qual foi descartada por representar um custo elevado a
longo prazo sem a incorporacdo de patriménio a Unido, além de gerar dependéncia externa para manutengdes preventivas e corretivas, o que colide com
a autonomia necessdria a Guarnicdo de Aeronautica de Sdo Paulo. Por fim, a contratagdo de empresas de facilities para o fornecimento global de
refeices e equipamentos foi avaliada, mas revelou-se incompativel com a gestdo direta exercida pela Secdo de Subsisténcia, que detém expertise e
pessoal técnico especializado para a execucdo do servigo, tornando a terceirizacdo completa uma opg¢do economicamente desvantajosa e
administrativamente temeraria.

Analises realizadas a partir de outros Estudos Técnicos Preliminares e contratagdes publicas similares indicaram a viabilidade do Sistema de Registro de
Precos para objetos desta natureza, garantindo padronizacdo e eficiéncia. Foram identificadas e utilizadas como referéncia as seguintes licitagdes: o
Pregdo Eletronico n° 90023/2024, realizado pelo Comando do 1° Distrito Naval (Marinha do Brasil), focado na equipagem do Hotel de Transito da
Marinha no Rio de Janeiro; e o Pregdo Eletrénico n° 051/2023, do Grupamento de Apoio dos Afonsos (GAP-AF), especifico para o fornecimento de
materiais e equipamentos destinados ao Hotel de Transito dos Oficiais daquela organizacdo. Ambas as experiéncias demonstram que a opgdo pelo
registro de precos é a pratica mais consolidada para a estruturacdo de unidades de hotelaria militar, permitindo uma selecdo rigorosa de marcas e
modelos de alta performance.

Tecnicamente, a utilizacdo da Ata de Registro de Precos (ARP) revela-se a solugdo mais adequada, pois permite que o Grupamento de Apoio de Sdo
Paulo execute a aquisi¢do de forma escalonada, acompanhando a evolugdo da reforma civil da cozinha. Esse modelo garante que equipamentos sensiveis
e de grande porte, como fornos combinados, refrigeradores industriais e fogdes de alta pressdo, sejam entregues e instalados no momento exato de sua
utilizacdo operacional, mitigando riscos de avarias por armazenamento inadequado em canteiro de obras. Além disso, a ARP possibilita a padronizacdo
tecnoldgica dos 11 itens remanescentes indicados pela SDAB via Oficio n°® 17/AB-4/2458, assegurando que o suporte logistico e a reposicdo de
componentes sigam um fluxo uniforme e compativel com as normas de Vigilancia Sanitaria e do SISUB.

A justificativa econémica corrobora com a utilizagdo da Ata de Registro de Precos como a alternativa mais vantajosa, uma vez que o modelo permite o
aproveitamento de economia de escala e a manutencédo dos pregos registrados pelo periodo de até um ano, protegendo a Administracdo contra flutuacdes
de mercado em itens de aco inox e componentes eletronicos. A ARP evita o fracionamento de despesas e reduz significativamente o custo
administrativo, pois desonera 0 GAP-SP da necessidade de realizar miiltiplos processos licitatorios singulares para cada etapa da montagem da cozinha
industrial. Ademais, a flexibilidade orcamentaria do registro de precos permite que a Secdo de Subsisténcia execute o crédito disponivel de forma
otimizada, garantindo a melhor proposta financeira aliada a alta qualidade técnica exigida para o Projeto REPOUSAR.

Conclui-se que a aquisigdo dos equipamentos de cozinha industrial via Ata de Registro de Pregos, fundamentada na Lei n° 14.133/2021, é a solugdo que
melhor atende ao interesse ptiblico e as necessidades especificas do Hotel de Transito dos Oficiais do PAMA-SP. A escolha assegura a entrega de uma
infraestrutura robusta e moderna, essencial para o cumprimento das atividades administrativas e logisticas de apoio as Organiza¢des Militares da
Guarnicdo, garantindo que o atendimento institucional de até 300 pessoas ocorra dentro dos mais rigorosos padrdes de eficiéncia, seguranca e
economicidade.

6. Descricao da solucao como um todo

A solugdo técnica delineada consiste na aquisi¢cdo de equipamentos de cozinha industrial destinados a reestruturacdo do Hotel de Transito dos Oficiais
(HTO), localizado no PAMA-SP, visando viabilizar a implementacdo do Projeto REPOUSAR em total conformidade com a Portaria GABAER 311-GC3
/2015. O objeto abrange o fornecimento de 11 itens especificos, identificados tecnicamente como necessérios pela Subdiretoria de Abastecimento
(SDAB) via Oficio n° 17/AB-4/2458, os quais sdo essenciais para conferir a Secdo de Subsisténcia do GAP-SP a capacidade operativa de processar e
servir alimentagdes para até 300 pessoas em eventos institucionais e protocolares. A solucdo foca em materiais permanentes de alta performance e
durabilidade industrial, garantindo que a infraestrutura de apoio logistico da Guarnicdo de Aerondutica de Sdo Paulo atenda aos rigorosos padrdes de
seguranca alimentar e eficiéncia exigidos pelo Sistema de Subsisténcia (SISUB).

Com base nas diretrizes do levantamento de mercado, a estratégia de contratacdo adotada é o Sistema de Registro de Precos, que se mostra a via mais
eficiente para conciliar a aquisicdo dos bens com o cronograma de obras civis em curso no HTO. Esta modelagem permite uma gestdo orcamentaria
otimizada e uma logistica de entrega fracionada, evitando que equipamentos sensiveis e de grande porte fiquem expostos a riscos de danos em canteiro
de obras ou sofram depreciacdo por armazenamento prolongado antes da instalacdo definitiva. A escolha por este modelo decorre da necessidade de
garantir a padronizacgdo tecnolégica dos itens, assegurando que o suporte logistico e a reposi¢do de componentes sigam um fluxo uniforme, pautado na
economicidade e na alta qualidade técnica exigida para o ambiente de hotelaria militar.

No que tange aos aspectos de manutencdo e assisténcia técnica, a solucdo estabelece que as empresas detentoras da ata deverdo garantir suporte técnico
especializado de forma local na regido de Sdo Paulo, cobrindo todo o periodo de garantia minima legal e contratual. As especificagdes dos equipamentos
observam rigorosamente as normas técnicas da ABNT relativas a segurancga elétrica, ergonomia e resisténcia de materiais em aco inoxidavel,
assegurando longevidade ao patriménio da Unido. A descri¢do dos itens foi consolidada buscando a maxima aderéncia aos Catalogos Eletronicos de
Padronizacdo, garantindo que a Administracdo adquira solu¢bes consagradas no mercado, com ampla disponibilidade de pegas e facilidade de
manutenc¢do preventiva e corretiva, minimizando o tempo de indisponibilidade da cozinha industrial.

A execugdo da aquisicdo funcionard de forma programatica, mediante a emissdo de notas de empenho conforme o avanco das etapas de reforma da
cozinha e a disponibilidade de crédito orcamentério. Para a mitigacdo de situacGes ndo previstas, como eventuais incompatibilidades de instalacdo ou
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necessidades de ajustes técnicos pontuais apés a entrega, o GAP-SP manterd uma equipe de fiscalizacdo técnica da Se¢do de Subsisténcia acompanhando
cada recebimento, com prerrogativa de exigir adequacOes imediatas dos fornecedores. Esse fluxo assegura que o risco operacional seja controlado pela
Administracdo, permitindo ajustes dindmicos sem comprometer a finalidade ptiblica da contratagdo ou a integridade dos equipamentos adquiridos.

Em conclusdo, a solucdo adotada enquadra-se na modalidade licitatéria de Pregdo, em sua forma eletrénica, conforme previsto na Secdo II do Capitulo II
da Lei n° 14.133/2021, utilizando-se o critério de julgamento de Menor Preco por Item, nos termos da Secao III da referida Lei. O uso do Sistema de
Registro de Precos fundamenta-se especificamente no Art. 3°, inciso IV, do Decreto n° 11.462/2023, uma vez que a natureza do objeto e o cronograma
de reforma fisica exigem que as entregas dos equipamentos ocorram de forma parcelada e sucessiva, garantindo a eficiéncia administrativa e o pleno
atendimento as missdes de apoio logistico e administrativo do Grupamento de Apoio de Sao Paulo.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A definicdo dos quantitativos para a presente contratacdo fundamenta-se na necessidade premente de estruturacdo da infraestrutura de apoio logistico
voltada aos eventos institucionais de alto nivel, em estrita observancia a missdo da Sec¢do de Subsisténcia do Grupamento de Apoio de Sdo Paulo (GAP-
SP). A metodologia adotada prioriza a eficiéncia operacional e a exceléncia no suporte administrativo, assegurando que a capacidade instalada guarde
proporcionalidade direta com as atividades finalisticas e as normas de padronizacdo do Comando da Aeronautica.

O dimensionamento técnico dos itens foi pautado por um levantamento minucioso das necessidades de processamento, coc¢do e conservacao para um
fluxo operacional de até 300 (trezentas) pessoas. Para tanto, aplicou-se uma andlise de capacidade produtiva industrial, correlacionando o volume de
producdo gastronomica esperado com a taxa de rotatividade inerente aos eventos previstos na Portaria GABAER 311-GC3/2015. Este célculo
considerou, prioritariamente, a lacuna estrutural identificada apés a coordenagdo com a Subdiretoria de Abastecimento (SDAB), isolando-se os 11 (onze)
itens especificos cuja execucdo foi delegada a este Grupamento de Apoio via Oficio n° 17/AB-4/2458.

A quantificacdo apresentada deriva de um estudo de layout e fluxo de trabalho, visando a otimizagdo dos processos de subsisténcia e a eliminagdo de
gargalos operacionais na preparacdo de alimentos. A memoria de célculo considerou variaveis criticas, como a poténcia térmica necessaria, a capacidade
volumétrica das cubagens e a ergonomia funcional, garantindo que o quantitativo solicitado seja o estritamente necessario para o pleno atendimento da
demanda projetada. Todo o suporte documental e os memoriais descritivos que serviram de lastro para este dimensionamento encontram-se devidamente
acostados aos autos, comprovando a aderéncia técnica da solucédo aos requisitos do Projeto REPOUSAR.

Por fim, a estratégia de aquisicdo foi desenhada para assegurar a perenidade do servico e a seguranca alimentar, prevendo equipamentos de alta
performance que suportem o regime de uso continuo em ambiente de cozinha industrial. A estimativa ndo se limita a reposi¢cdo pontual, mas sim ao
estabelecimento de uma estrutura capaz de manter a solu¢do de continuidade das atividades logisticas e administrativas da Guarni¢do de Aeronautica de
Séo Paulo, respeitando os principios da economicidade e da eficiéncia na gestdo do patriménio ptblico mével.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 123.404,40

Considerando os orcamentos encontrados, entendemos que o preco ofertado pelas empresas esta de acordo com o mercado, portanto todos os orcamentos
foram considerados para fins de levantamento de pregos. Assim, optou-se pelo uso do menor valor entre a média ou mediana, de no minimo 03 (TRES)
orcamentos desconsiderados os valores inexequiveis, inconsistentes e os excessivamente elevados, conforme inciso VI, Art. 3° da IN N° 65, de 07 de
Julho de 2021. Para tanto segue anexo os precos referenciais, conforme detalhado no Mapa de Precos, sendo este o valor limite para aceitacdo de cada
item da contratagdo.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A adocéo do parcelamento em itens individuais fundamenta-se no Artigo 40, inciso V, alinea b, da Lei 14.133/2021, visando ampliar a competitividade e
a economicidade na presente contratacao. A diversidade técnica dos equipamentos demonstra que os itens possuem natureza independente, permitindo
que empresas especializadas em diferentes nichos de mercado participem do certame de forma isondmica.

Tal estratégia evita a concentragdo de mercado e assegura a proposta mais vantajosa para a Secao de Subsisténcia do GAP-SP, pois a adjudicagdo por

item permite o aproveitamento das melhores condi¢des comerciais de cada segmento produtivo. Ndo hé prejuizo a economia de escala, uma vez que a
compatibilidade é garantida pelas especificagtes detalhadas, assegurando a plena operacionalidade para o atendimento institucional de até 300 pessoas.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

A presente contratacdo apresenta estreita interdependéncia com as obras civis de reforma e reestruturagdo da infraestrutura fisica da cozinha industrial
onde os equipamentos serdo instalados. A execucdo dos servicos de adequacdo das redes de utilidades, incluindo os sistemas de fornecimento de gas,
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instalacdes elétricas de alta poténcia, pontos de hidraulica e sistemas de exaustdo, é indispensavel para garantir a correta instalacdo e o pleno
funcionamento operacional dos bens. Essa coordenacdo entre a entrega dos materiais permanentes e o cronograma da reforma é gerida para assegurar
que a recepcao dos itens ocorra em ambiente tecnicamente preparado, preservando a integridade dos equipamentos e garantindo a validade das garantias
contratuais.

Existe uma relacdo de complementaridade com as aquisi¢des centralizadas conduzidas pela Subdiretoria de Abastecimento (SDAB), conforme as
orientagdes constantes no Oficio n® 17/AB-4/2458, de 20/02/2026. Enquanto este processo visa o suprimento de 11 itens técnicos especificos
identificados como de responsabilidade direta deste Grupamento de Apoio, a SDAB prové outros equipamentos complementares via licitacdes
centralizadas ou fornecimento de itens ja constantes em estoque. Tal integracdo é fundamental para a consolidagdo da solugdo logistica completa voltada
ao Projeto REPOUSAR, permitindo que a Se¢do de Subsisténcia do Grupamento de Apoio de Sdo Paulo atinja a capacidade operativa de atendimento
necessdria para os eventos institucionais previstos.

A demanda estd devidamente alinhada ao planejamento estratégico da unidade e prevista no Plano de Gerenciamento de Contrata¢des (PGC),
observando a necessidade de padronizagdo tecnolégica com os demais itens que compdem o Sistema de Subsisténcia (SISUB). Nao foram identificadas
outras contratagdes interdependentes pendentes que obstem o prosseguimento deste feito, visto que os requisitos de instalacdo e os servicos de
assisténcia técnica inicial estdo contemplados no escopo das obrigacdes das futuras fornecedoras, o que assegura a continuidade do apoio logistico e a
eficiéncia administrativa na aplicacdo dos recursos publicos.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Esta contratacdo estd alinhada com o Manual do Comando da Aerondutica (MCA 21-1/2015), que trata da Implantacdo de Grupamento de Apoio de Sao
Paulo, e de acordo com a NSCA 145-1/2024, onde as Organizacdes Militares (OM), gerenciadora e participantes, possuem regime de subsisténcia,
condicdo organizacional da O.M. de desenvolver atividades de subsisténcia. Como Unidade Alimentadora, cabe a estas Unidades a responsabilidade de
fornecer alimentacdo para os militares e civis arranchados nestas Organizagoes.

Com a presente licitacdo sera possivel fornecer alimentagdo completa as Unidades Apoiadas pelo GAP-SP, assim cumprindo um dos objetivos
institucionais deste Grupamento, mais precisamente o objetivo GAP-SP-0O-001, qual seja: "Prover as organizagdes apoiadas de bens e servigos
especificos, na quantidade, momento e local adequados, de acordo com as responsabilidades que lhe sejam atribuidas".

Ademais, a presente contratacdo foi inserida no Calendario de Licitacdes do GAP-SP, constante do Plano de Trabalho Anual da Unidade.
No que tange ao PCA - Plano de Contratagdes Anual, a Contratagdo pretendida se encontra inserida sob o cédigo n°® 120633-249/2026.

O GAP-SP também conta com PLS - Plano de Logistica Sustentavel, o qual encontra-se anexo aos autos

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratagdo dos equipamentos de cozinha industrial para o Hotel de Transito dos Oficiais (HTO) do PAMA-SP trara beneficios diretos e mensuréaveis
para a Administragdo Publica, alinhados aos preceitos da Lei n° 14.133/2021, destacando-se nas seguintes vertentes:

® Beneficio Operacional e Institucional: A aquisicdo viabilizara a plena operacionalizacdo do Projeto REPOUSAR, garantindo ao Grupamento
de Apoio de Sdo Paulo (GAP-SP) a infraestrutura necessaria para sediar eventos institucionais de relevancia estratégica. A contratagdo visa dar
cumprimento a Portaria GABAER 311-GC3/2015, assegurando capacidade logistica e eficiéncia para atender um contingente de até 300
pessoas. Isso elimina a dependéncia de servicos externos e assegura a continuidade das atividades previstas para a Instituicao.

® Beneficio Sanitario e de Seguranca Ocupacional: A padronizacdo dos equipamentos garantira o cumprimento das exigéncias de seguranca
operacional, como a NR-12, na prevencdo de acidentes durante o manuseio de maquinario. Além disso, a utilizacdo de materiais inertes e
adequados as cozinhas industriais garantira o atendimento a Resolucdao RDC n° 216/2004 da ANVISA sobre Boas Préticas para Servicos de
Alimentagdo, promovendo assepsia e seguranca alimentar.

® Beneficio Economico e Administrative: A modelagem por meio do Sistema de Registro de Precos permitira a entrega e instalagdo escalonadas
dos equipamentos. Isso acompanha a evolucdo da reforma civil da cozinha e evita danos que poderiam ocorrer caso os materiais sensiveis
fossem armazenados em um canteiro de obras ativo.

® Beneficio Ambiental e Sustentavel: A contratacdo prioriza o uso de tecnologias com menor impacto ambiental e alta eficiéncia energética.
Exigéncias como o Selo PROCEL Classe A e a utilizacdo de gas refrigerante livre de CFC atendem ao Guia Nacional de Contratagdes
Sustentaveis e promovem o desenvolvimento nacional sustentavel.
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13. Providencias a serem Adotadas

Previamente a celebracdo do ajuste e ao inicio da execucdo contratual, a Administragdo devera promover a designacao formal dos agentes ptiblicos que
atuardo na gestdo e fiscalizacdo da ata de registro de precos e dos contratos dela decorrentes, em estrita observancia ao principio da segregacdo de
funcdes e ao disposto nos artigos 7° e 117 da Lei n° 14.133/2021. E imperativo que os militares designados pela Secio de Subsisténcia possuam expertise
técnica ou recebam orientagdes especificas sobre os critérios de aceitabilidade dos materiais permanentes, considerando a alta performance e as
exigéncias industriais dos 11 itens elencados pela Subdiretoria de Abastecimento.

Devera ser realizada uma reunido de coordenagdo técnica entre a Secdo de Subsisténcia e o setor de infraestrutura responsavel pelas obras civis em curso
no local de destino dos equipamentos. Essa providéncia visa garantir a total convergéncia entre as especificagbes técnicas de instalacdo dos bens
adquiridos — tais como voltagem, pressdo hidraulica, pontos de exaustdo e conexdes de gids — e a infraestrutura que estd sendo preparada, mitigando o
risco de incompatibilidades fisicas que poderiam gerar atrasos operacionais ou custos adicionais de adaptacao apods a entrega.

No ambito da capacitacdo, a Administracdo devera assegurar que os fiscais técnicos participem de treinamento ou briefing especifico relativo aos
procedimentos de conferéncia e testes funcionais dos equipamentos de cozinha industrial, focando na verificacdo de conformidade com as normas da
ABNT e nos requisitos de seguranca alimentar. Tal medida cumpre o requisito de prontiddo administrativa e técnica previsto no artigo 18, inciso X, da
Lei n° 14.133/2021, garantindo que o recebimento ndo seja apenas formal, mas que ateste a real capacidade operativa da solu¢do para o atendimento a
demanda de até 300 pessoas.

A Secdo de Subsisténcia deveré instituir um cronograma de recebimento fracionado em consonancia com o planejamento do Sistema de Registro de
Precos. Antes da emissdo de cada nota de empenho, sera necessaria uma inspecao fisica no local para confirmar se a etapa da reforma permite a guarda
segura dos bens, evitando que equipamentos de precisdo e alto valor agregado fiquem expostos a agentes degradantes de canteiro de obras ou sejam
armazenados de forma inadequada, o que poderia comprometer a garantia contratual fornecida pelos fabricantes.

Por fim, a Administracdo devera validar, junto aos fornecedores detentores da ata, os canais de comunicagdo e a disponibilidade de assisténcia técnica
local na regido de Séao Paulo. Essa providéncia é fundamental para garantir que a manutencao preventiva e corretiva possa ser acionada de forma célere,
preservando a continuidade do servico de subsisténcia e a eficiéncia logistica necessaria para o cumprimento das atividades institucionais previstas nas
diretrizes do Comando da Aerondautica para a localidade.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A contratacdo de equipamentos de cozinha industrial para o Hotel de Transito dos Oficiais é pautada pelo principio do desenvolvimento nacional
sustentavel, conforme preceitua o Artigo 5° da Lei n° 14.133/2021. Os itens a serem adquiridos devem priorizar o uso de matérias-primas de baixo
impacto ambiental e alta reciclabilidade, como o aco inoxidavel AISI 304, que além de garantir a seguranca alimentar exigida pelo Sistema de
Subsisténcia, possui longa vida titil e é integralmente reaproveitavel ao final de seu ciclo operacional, reduzindo a pressdo sobre aterros sanitarios e o
descarte prematuro de residuos sélidos.

No que tange a eficiéncia energética e ao consumo de recursos naturais, as especificagdes técnicas buscam mitigar o impacto ambiental decorrente da
demanda energética da Guarni¢do de Aeronautica de Sdo Paulo. Dessa forma, os equipamentos devem, sempre que a categoria permitir, ostentar o Selo
Procel ou classificagio A do Inmetro, garantindo o menor consumo possivel de eletricidade e gas durante a operacdo de atendimento ao Projeto
REPOUSAR. Complementarmente, para os itens que utilizam recursos hidricos, a solucdo foca em tecnologias que otimizem o fluxo de 4gua,
prevenindo o desperdicio durante os processos de higienizagao e preparo de alimentos para o contingente previsto de 300 pessoas.

Em estreita observancia a Lei n° 12.305/2010, que institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos, a contratada sera responsavel pela gestdo adequada
dos residuos gerados durante a entrega e instalacdo dos equipamentos. Isso inclui a obrigatoriedade de recolhimento e destinagdo final ambientalmente
adequada de embalagens, paletes, plasticos e cal¢os de protegdo. Caso existam regulamentos setoriais especificos para logistica reversa de componentes
eletronicos ou partes metdlicas substituidas em garantia, a empresa devera apresentar comprovante de destinacdo adequada, preferencialmente integrando
tais materiais em cadeias de reciclagem licenciadas, em conformidade com as diretrizes do Guia Nacional de Contrata¢des Sustentaveis da AGU.

Como medida mitigadora de impactos ambientais negativos e preservacdo da satide ocupacional, os equipamentos devem operar dentro dos limites de
emissdo sonora permitidos pelas normas técnicas vigentes, como a NBR 10151, garantindo o conforto actstico no Hotel de Transito. A estratégia de
manutencdo e assisténcia técnica local exigida no planejamento também atua como fator de sustentabilidade, pois assegura a correcdo tempestiva de
vazamentos ou falhas de funcionamento que poderiam elevar o consumo de insumos, além de evitar o transporte de longa distancia para reparos,
reduzindo a emissdo de gases de efeito estufa associada a logistica de suporte.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
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15.1. Justificativa da Viabilidade

Com base nos elementos técnicos consolidados neste Estudo Preliminar e na convergéncia com a Portaria GABAER 311-GC3/2015, esta equipe declara
a viabilidade integral da presente contratacdo, fundamentada na necessidade de prover infraestrutura para o processamento de alimentacdo de até 300
pessoas. A solucdo proposta assegura a prontiddo logistica da Secdo de Subsisténcia do GAP-SP, garantindo equipamentos de alto desempenho
compativeis com as exigéncias do SISUB e com as missdes de apoio institucional.

A viabilidade é reforcada pela modelagem via Sistema de Registro de Precos, que harmoniza o fornecimento dos 11 itens especificos ao cronograma
fisico da reforma em curso, mitigando riscos operacionais e garantindo eficiéncia or¢camentéria. Considerando as diretrizes da SDAB via Oficio n°® 17
/AB-4/2458 e o estrito alinhamento com a Lei 14.133/2021, conclui-se que o processo reine condi¢Oes técnicas e juridicas robustas para o pleno
atendimento do interesse ptblico.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

FABIO DINIZ QUEIROZ
1° Sgt QTA - Membro da Comissdo de Planejamento

JOAO PEDRO VARGAS SADLER GUEDES

2° Ten Int - Chefe da Subsecdo de Planejamento da Se¢do de Subsisténcia

WAGNER DE ALMEIDA VITORIA
Cel Int - Ordenador de Despesas do Grupamento de Apoio de Sao Paulo
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Tabela 171. Caracteristicas técnicas — MI1023-0

REFERENCIA FAB: M1023-0

DESCRIGAO: BALCAO REFRIGERADO — 4 PORTAS

—

FOTO ILUSTRATIVA

FICHA TECNICA

MATERIA INTERNO E EXTERNO: ACO INOXIDAVEL, TIPO AISI 304
LIGA 18/8

ISOLAMENTO:POLIURETANO DE ALTA DENSIDADE, ESPESSURA
MINIMA 60 MM;

PORTAS EM ACO INOXIDAVEL EQUIPADAS COM SISTEMA DE
FECHAMENTO MAGNETICO, PUXADORES LATERAIS E
DOBRADICAS EM ACO INOXIDAVEL;

CANTONEIRAS REMOVIVEIS COM ALTURA  AJUSTAVEL
COMPATIVEL COM GN 1/1;INCLUIDO 2 PARES DE TRILHO E 1
GRADE POR PORTA;

SISTEMA DE REFRIGERACAO POR AR FORCADO; UNIDADE
CONDENSADORA INCORPORADA;

BANDEJA INFERIOR COLETORA DE LIQUIDOS;
TERMOCONTROLADOR DIGITAL DE TEMPERATURA COM
MOSTRADOR;

TEMPERATURA DE TRABALHO: +22C A +52C

PES EM ACO INOXIDAVEL OU NYLON COM NIVELADOR DE
ALTURA;

TAMPO SUPERIOR EM ACO INOXIDAVEL, TIPO AISI 304, LIGA
18/8

CAPACIDADE VOLUMETRICA: 570L

VOLTAGEM: 220V MONOFASICO 60HZ;

POTENCIA 0,517 KW

DEVERA ACOMPANHAR CABO E PLUG PADRAO BR

DIMENSOES (LXPXA): LARGURA: 2380 MM; PROFUNDIDADE: 700
MM, ALTURA: 900 MM;

APLICACAO
APOIO OPERACIONAL COM REFRIGERACAO

REFERENCIA DO FORNECEDOR

REFERENCIA (CODIGO)
NOME FABRICA RN EEROR
MACOM RHCA-ITETF / RHCA-ITNF
coziL NACIONAL | ¢hic.ap / RHC-4PC

V.1-Rev. 2 —Jun. 2024
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IMAGEM ILUSTRATIVA

JESCHIIVO

Materia intemo e externo: Ago inoxidavel, tipo AISI 304 Ligo 18/8

solamento: Poliuretano de alta densidode, espessura minima 60 mm;

Portas em ago inoxidavel equipadas com sistema de fechamento magnétice, puxadores loterais e dobradigas em Ago Inoxidavel;
Cantaneiras removiveis com altura ajustowel compotivel com GN 1/1iIncluido 2 pares de triho e 1 grade por porta;
Sistema de refrigeragio por ar forgado; unidade condensadora incorporada;

Sandejo infertor colefora de liquidos;

Termocontroledor digital de temperatura com mostrodor;

Temperatura de trobalho: +2'C o +5'C

Sgs em ago noxidavel ou nylon com nivelador de alturg;

Tompo superior em Ago Inoxiddvel, tipo AISI 304, liga 18/8

Copocidode volumé@trica: 570

Voltagern: 220V Monofésico 60Hz Poténcia 517 Watts, deverd acompanher cabo e plug padrdo BR

Jimensdes (LxPxA): Lorgura: 2380 mm; profundidade: 700 mm, altura: 900 mmy

APLICAGAO
Apoio_operacional com refrigeragio

REF.

MIOZ23-0

DESCRIGAC DIMENSOES PRINCIPAIS
BALCAO REFRIGERADO 4 PORTAS COM TAMPO 2380x700x900 MM

LEGENDA DE PONTOS

ESCALA MEDIDAS REVISAQ FOLHA DATA
1:25 MM 00 Ad JAN. /22

CADERNO_DESENHOS_EQUIPAMENTOS_MEMORIAL-FAB_V21_01.dwg

Figura 172. Desenho técnico — M1023-0

V.1-Rev. 2 —Jun. 2024
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7.5.4 LIQUIDIFICADOR COMERCIAL/PROFISSIONAL

7.5.4.1 EQ411-0

Tabela 92. Caracteristicas técnicas— EQ411-0

REFERENCIA FAB: EQ411-0

DESCRICAO: LIQUIDIFICADOR PROFISSIONAL —1,8L - 3HP

FOTO ILUSTRATIVA

FICHA TECNICA

VOLTAGEM: 220V MONOFASICO
MOTOR: 3 HP

DIMENSOES: 178X203X457 MM
PESO: 6,3 KG

VOLUME DO COPO: 1,8 LITROS
CONTROLES: TIMER, PULSO HIGH/LOW
TEMPORIZADOR AJUSTAVEL PARA SE ADEQUAR A SUA

RECEITA E SIMPLESMENTE APERTAR INICIAR PARA OBTER
SEMPRE RESULTADOS CONSTANTES.

REFERENCIA DO FORNECEDOR

REFERENCIA (CODIGO)
NOME FABRICA FORNECEDOR
HAMILTON BEACH EUA HBH550-BZ220
VITAMIX EUA VITA-PREP 3
BLENDTEC EUA CONNOISSEUR 825

V.1-Rev. 2 —Jun. 2024
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7.5.3.1 EQ409-0

Tabela 90. Caracteristicas técnicas — EQ409-0

REFERENCIA FAB: EQ409-0

DESCRIGAO: CENTRIFUGA/EXTRATORA DE SUCOS — 120 L/H

FICHA TECNICA

PERFORMANCE: ATE 120 L/H
CAPACIDADE PRODUTIVA TEORICA: 250 ML/7 SEG
VELOCIDADE: 3.000 RPM

DIMENSOES: 235X535X502 MM (LXPXA)
PESO: 13 KG

VOLTAGEM: 220V 1PH 60HZ
POTENCIA: 0,7 KW

COLETOR DE POLPA: 6,5 L
TUBO DE ALIMENTACAO: @ 79 MM
ALTURA UTIL SAIDA BICO: 155 MM

FOTO ILUSTRATIVA

REFERENCIA DO FORNECEDOR

REFERENCIA (CODIGO)
NOME FABRICA FORNECEDOR
ROBOT
COUPE FRANCA 56011B (J80)
)
|
3 W
3|3 o= |
J—
235

Figura 117. Desenho técnico — EQ409-0

V.1-Rev. 2 —Jun. 2024
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7.5.5 ESPREMEDOR DE LARANJA

7.5.5.1 EQ412-0

241

Tabela 93. Caracteristicas técnicas— EQ412-0

REFERENCIA FAB: EQ411-0

DESCRICAO: ESPREMEDOR DE LARANJA AUTOMATICO - 12 FRUTAS/MIN

FICHA TECNICA

PERFORMANCE: 12 FRUTAS/MIN
CAPACIDADE DA CESTA: 40 FRUTAS
DIAMETRO DA FRUTA: 55-75 MM
CAPACIDADE ARMAZ BAGACO: 22L

VOLTAGEM: 220V MONOFASICO
MOTOR: 0,33 HP
CONSUMO: 0,275 KW

DIMENSOES: 548X431X811 MM

PESO: 52,5 KG
FOTO ILUSTRATIVA
REFERENCIA DO FORNECEDOR

REFERENCIA (CODIGO)

NOME FABRICA FORNECEDOR

ZUMMO ESPANHA 206
ZUMMEX ESPANHA ESSENTIAL-PRO
LARANJA EXPRESS NACIONAL KS2000E-2

V.1-Rev. 2 —Jun. 2024
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7.1.4FORNO MICROONDAS COMERCIAL

Ref. PRINCIPAL DESCRICAO

EQ127-0 ’ FORNO MICROONDAS COMERCIAL - 1000 W

FORNO MICROONDAS COMERCIAL

Sistema Flat - O sistema Flat distribui as micro-ondas dentro do forno sem a necessidade do

prato giratério, resultando no aumento da area util para cozimento.

Durabilidade - A linha de micro-ondas comerciais resiste a variacao de temperatura e umidade
de cozinhas industriais, onde normalmente micro-ondas convencionais ndo sdo adequados.
Eles também suportam 300.000 "abre e fecha" da porta e uso continuo, sem perda de

desempenho.

Facil limpeza - A parte interna superior é removivel e o Sistema Flat facilita a limpeza.
Programacao: 10 Teclas de Memoria + Tecla dobrar quantidade (x2)

Niveis de Potencia de saida: HI (Alta) / MED (Média) / DEF (Descongelar)

Timer: 30 min /99 min e 99 seg

V.1-Rev. 2 —Jun. 2024
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7.1.4.1 EQ127-0

Tabela 23. Caracteristicas técnicas - EQ127-0
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REFERENCIA FAB: EQ127-0

DESCRIGAO: MICROONDAS COMERCIAL 22 L— 1000 WATTS

N

]
=
=

o=
=
i
=
o=
==
==

FOTO ILUSTRATIVA

FICHA TECNICA

CAPACIDADE: 22 L
DIMENSOES CAMARA: 330X330X200 MM
POTENCIA: 1000 WATTS

DIMENSOES: 510X370X306 MM (LXPXA)
PESO: 18 KG

ENERGIA DE AQUECIMENTO: ELETRICA
VOLTAGEM: 220V MONOFASICO
POTENCIA EM ELETRICA: 1,6 KW
FREQUENCIA: 60 HZ

REFERENCIA DO FORNECEDOR

NOME FABRICA

REFERENCIA (CODIGO)

FORNECEDOR
PANASONIC JAPAO NE-1037RYK
MENUMASTER EUA MCS10TSB
36 mm

i r |

306 mm @ —
0
£ mm 383 mm 70 ;nm 225 mm ; 290 mm
Vista Frontal Vista Lateral Vista Lateral com a Porta Aberta

Figura 51. Desenho técnico—EQ127-0
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7.4.14.4 EQ330-0
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Tabela 79. Caracteristicas técnicas — EQ330-0

REFERENCIA FAB: EQ330-0

DESCRIGAO: FATIADOR DE FRIOS AUTOMATICO — 350 MM

FOTO ILUSTRATIVA

FICHA TECNICA

DIAMETRO DA LAMINA: 330 MM / 13,0”
VELOCIDADE DE CORTE: 35 - 90 CORTES POR MINUTO

PASSAGEM MAX. DO MATERIAL DE CORTE

ALTURA: ENTRE 126 E 188 MM / 5,0" - 7,4"

LARGURA: 290 MM / 11,4"

DIAMETRO: ENTRE 202 E 235 MM/ 8,0"-9,3"

AJUSTE DA ESPESSURA DE CORTE

GRADUALO-24MM /0-0,9”

AJUSTE PRECISO0-3 MM /0-0,12"

INCLINAGAO DO CARRO: 09, 182 OU 252 EM RELAGAO AO
OPERADOR

ORIENTAGCAO DA LAMINA: POSICAO INCLINADA EM 40°

VOLTAGEM: 220V 1PH
POTENCIA: 1 KW

MATERIAIS DO CORPO: ALUMINIO, ANODIZADO
COMPOSTO COM REFORGO DE FIBRAS PLASTICO TRANSPARENTE
PARA CONTATO COM ALIMENTOS

DIMENSOES: 809X906X606 MM (CXLXA)

GRAU DE PROTECAO: 1P33

REFERENCIA DO FORNECEDOR

REFERENCIA (CODIGO)
NOME FABRICA RN
BIZBERBA ALEMANHA | GSPHD
TOLEDO NACIONAL | UNI350GA
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7.2.1 FOGOES

7.2.1.1 EQ150-0
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Tabela 26. Caracteristicas técnicas - EQ150-0

REFERENCIA FAB: EQ150-0

DESCRICAO: FOGAO A GAS 4 BOCAS — SERIE 700

FOTO ILUSTRATIVA

FICHA TECNICA

QUEIMADORES: 4
MEDIDA GRELHA: 356X295 MM (CADA)
POTENCIA TERMICA: 68500 BTU

DIMENSOES: 720X745%X245(900 COM BASE) MM (LXPXA)
PESO: 50 KG

ENERGIA DE AQUECIMENTO: GAS
CONSUMO GLP: 1,50 KG/H

CONSUMO GAS NATURAL: 1,82 M3/H
PRESSAO: GLP 285 MMCA | GN 220 MMCA

CONSTRUCAO

CONSTRUCAO EM ACO INOX E GRELHA EM FERRO
FUNDIDO;

GRELHA CONTINUA QUE AUMENTA A AREA DE COCCAO E
FACILITA O DESLIZAMENTO DAS PANELAS;

LINHA DUPLA DE CHAMA;

COROA EM FERRO FUNDIDO;

SAPATAS REGULAVEIS QUE GARANTEM NIVELAMENTO
PERFEITO;

REFERENCIA DO FORNECEDOR

REFERENCIA (CODIGO)
NOME FABRICA iommgid
MACOM NACIONAL FE72C+BASE
cozIL NACIONAL FGCP-70S+BASE
GLOBE EUA GHP24G+BASE
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REFERENCIAS

TIPO

DESCRIGAO

ALTURA (mm)

T

e

PONTO DE GAS NA PAREDE

400 OU INDICADO

AREA QUE OBRIGATORIAMENTE PRECISA SER NIVELADA

PISO

Figura 54. llustragdo posicionamento de pontos — EQ150-0
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7.2.2 CHAPAS LISAS

7.2.2.1 EQ152-0
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Tabela 28. Caracteristicas técnicas - EQ152-0

REFERENCIA FAB: EQ152-0

DESCRIGCAO: CHAPA LISA A GAS — SERIE 700

FOTO ILUSTRATIVA

FICHA TECNICA

CHAPA: ACO CARBONO 25 MM
MEDIDA CHAPA: 715X510 MM (CADA)
POTENCIA TERMICA: 27500 BTU

DIMENSOES: 720X745%363(900 COM BASE) MM (LXPXA)
PESO: 105 KG

ENERGIA DE AQUECIMENTO: GAS
CONSUMO GLP: 0,60 KG/H

CONSUMO GAS NATURAL: 0,73 M3/H
PRESSAO: GLP 2,79 KPA | GN 2,15 KPA

ALIMENTAGAO ELETRICA: 220V MONO/BIFASICO — 60HZ

CONSTRUCAO

AJUSTE DE GRADUACAO DA CHAMA;

QUEIMADORES TUBULARES DE ALTA PERFORMANCE EM
ACO ESMALTADO;

MANIPULOS EM BAQUELITE;

SISTEMA DE ACENDIMENTO E CHAMA
PILOTO;

PROTECAO TERMOELETRICA CONTRA FALTA DE CHAMA
(220V — MONO/BIFASICA);

GAVETA COLETORA DE RESIDUOS EM ACO INOX;

REFERENCIA DO FORNECEDOR

REFERENCIA (CODIGO)
NOME FABRICA SR EEOR
MACOM NACIONAL CH72C+BASE
cozIL NACIONAL CHGCP-70+BASE
GLOBE EUA GG24G+BASE

V.1-Rev. 2 —Jun. 2024

Documento: ESTUDO TECNICO PRELIMINAR 122/2026 - Pagina 20/46 - Hash MD5: 0d71d9f17a6e8c874e6d31e60b0b20ab




VISTA
i FRONTAL

< VISTA
. SUPERIOR

113

REFERENCIAS

DESCRIGAO

ALTURA (mm)

PONTO DE GAS NA PAREDE

400 OU INDICADO

AREA QUE OBRIGATORIAMENTE PRECISA SER NIVELADA

PISO

PONTQ ELETRICO NA PAREDE — MONO/BIFASICO — STECK DE ACORDO COM ESPEC,

550 OU INDICADO

Figura 56. llustragdo posicionamento de pontos —EQ152-0
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Tabela 148. Caracteristicas técnicas — MI1001-“X"

REFERENCIA FAB: MI001-“X”

DESCRIGAO: MESA INOX LISA DE ENCOSTO

[ra—

FOTO ILUSTRATIVA

FICHA TECNICA

MATERIAL: ACO INOXIDAVEL, TIPO AISI 304 LIGA 18/8,
COM ACABAMENTO EM CHAPA PRE POLIDA COM PELICULA
PROTETORA, COM ESPELHO DE 100 MM DE ALTURA,
BORDA MINIMA DE 40 MM. O CONTATO DE ESPELHO COM
A PAREDE DEVERA SER FEITO COM UMA CAMADA DE 1 MM
DE SILICONE TRANSPARENTE.

ESTRUTURA: CONSTRUIDA COM PERFIS TIPO “U “DE ACO
INOX 304 # 16. MONTANTES TUBULARES EM ACO
INOXIDAVEL, DIAMETRO 40 MM E ESPESSURA DE PAREDE
DE 1,5 MM. CONTRAVENTAMENTO TUBULAR EM ACO
INOX 304 DIAMETRO 25 MM OU 40 MM E ESPESSURA DE
1,5MM, DEVEM SEMPRE POSSUIR PES DIANTEIROS E
TRASEIROS A CADA 1 METRO DE COMPRIMENTO.
SAPATAS: REGULAVEIS EM POLIETILENO NA COR PRETA.
DIMENSOES (LXPXA): COMPRIMENTO VARIAVEL
CONFORME CADA ESPECIFICACACAO DE PLANTA,
PROFUNDIDADE 700 MM, ALTURA DE TRABALHO MAXIMO
900 MM

APLICACAO
APOIO OPERACIONAL NO GERAL.

(ANTES DE FABRICAR, CONFERIR MEDIDAS IN LOCO)

REFERENCIA DO FORNECEDOR

NOME FABRICA

REFERENCIA (CODIGO)
FORNECEDOR
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VISTA FRONTAL

. VARIAVEL N

700

VISTA SUPERIOR

VISTA LATERAL

VISTA ISOMETRICA

DESCRITIVO

Material: Ago inoxidavel, tipo AISI 304 Ligo 18/8, com acobomento em chopo pré polida com pelicula protetora, com espelho
de 100 mm de altura, borda minima de 40 mm. O contato de espelho com a porede deverd ser feito com umo comada de
1 mm de silicone transparente.

Estrutura: construfda com perfis tipo U ‘de aogo inox 304 # 16. Montontes tubulares em ago inoxidével, didmetro 40 mm e
espessura de parede de 1,5 mm. Contraventamento tubulor em ogo inox 304 diGmetro 25 mm ou 40 mm e espessura de
1,5mm, devem sempre possuir pés dianteiros e traseiros a cada 1 metro de comprimento.

Sopatos: Regul@veis em polietileno na cor preta.

Dimensdes (LxPxA): Comprimento variavel conforme codo especificacaqdo de planta, profundidode 700 mm, dltura de trabalho
maximo 900 mm

APLICAGAO
Apoio operaacional no geral.

REF.

MIOO1—"x"

DESCRIGAD
MESA INOX LISA

DIMENSOES PRINCIPAIS
voriovelX700X1000 MM

ESCALA MEDIDAS REVISAO FOLHA DATA
1:25 MM 00 Ad JAN. /22

CADERNO_DESENHOS_EQUIPAMENTOS_MEMORIAL—FAB_V21_01.dwg

Figura 150. Desenho técnico — MI001-“X”
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Tabela 150. Caracteristicas técnicas — M1002-“X"

REFERENCIA FAB: MI002-“X”

DESCRIGAO: MESA INOX DE ENCOSTO COM TAMPO DE ALTILENO

FICHA TECNICA

MATERIAL: ACO INOXIDAVEL, TIPO AISI 304 LIGA 18/8,
COM ESTRUTURA COM PERFIS DE APOIO E LIMITADORES
NAS EXTREMIDADES, COM ESPELHO DE 100 MM DE
ALTURA, BORDA MINIMA DE 40 MM. O CONTATO DE
ESPELHO COM A PAREDE DEVERA SER FEITO COM UMA
CAMADA DE 1 MM DE SILICONE TRANSPARENTE.
ESTRUTURA: CONSTRUIDA COM PERFIS TIPO “U “DE ACO
INOX 304 # 16. MONTANTES TUBULARES EM ACO
INOXIDAVEL, DIAMETRO 40 MM E ESPESSURA DE PAREDE
DE 1,5 MM. CONTRAVENTAMENTO TUBULAR EM ACO
INOX 304 DIAMETRO 25 MM OU 40 MM E ESPESSURA DE
1,5MM, DEVEM SEMPRE POSSUIR PES DIANTEIROS E
TRASEIROS A CADA 1 METRO DE COMPRIMENTO.
SAPATAS: REGULAVEIS EM POLIETILENO NA COR PRETA.
DIMENSOES  (LXPXA):  COMPRIMENTO  VARIAVEL
CONFORME CADA ESPECIFICACACAO DE PLANTA,
PROFUNDIDADE 700 MM, ALTURA DE TRABALHO MAXIMO
900 MM

TAMPO EM ALTILENO COM NO MINIMO 20MM DE
ESPESSURA, REMOVIVEL PARA TROCA E LIMPEZA.

FOTO ILUSTRATIVA

APLICACAO
APOIO OPERACIONAL NO GERAL COM ALTILENO PARA
CORTES.

(ANTES DE FABRICAR, CONFERIR MEDIDAS IN LOCO)

REFERENCIA DO FORNECEDOR

REFERENCIA (CODIGO)

NOME FABRICA FORNECEDOR
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VISTA SUPERIOR TAMPO EM ALTILENO
ESPESSURA MIN 20 mm
VISTA SUPERIOR
VISTA ISOMEITRICA
DESCRI 11V REF. "
Material: Ago incxidavel, tipo AISI 304 Liga 18/8, esirutLra com pefis do anoc e i ez nas extremidades, D ”
e %S00 S e s s 6 0 i e o o o soe e 2o oo | MIQO2 ="
camada de 1 mm de silicone transparente, G DIMENSOES PRINCIPAIS

Estrutura: censtruida com perfis tipe U de ogo inox 304 # 16, Montontes tubulores em ago inoxiddwel, digmetre 40 mm e
espessura de parede de 1,5 mm. Contraventamento tubular em ago inox 304 digmetro 25 mm ou 40 mm e espessura de
1,5mm, devern sempre possuir pés dianteiros e traseiros o coda 1 metro de comprimento.

Sopatas: Regul@veis em polietileno ne cor preta.

Dimensdes (LxPxA). Comprimento voriovel conforme codo especificacagio de planta, profundidade 700 mm, dltura de trabalho

allilers corm mo minima 20mm de &

APLICAGAD
Apoio operaacional no geral com altileno para cortes.

MESA INOX COM TAMPQO ALTILENO

variavel X700X1000 MM

ESCALA
1:25

MEDIDAS REVISAQ FOLHA DATA
MM Q0 Ad JAN. /22

CADERNO_DESENHOS_EQUIPAMENTOS _MEMORIAL-FAB_V21_01.dwg

—MI002-“X"

ecnico

Figura 151. Desenho t
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MI NISTERIO DA DEFESA
COMANDO DA AERQNAUTICA )
DIRETORIA DE ADMINISTRACAO DA AERONAUTICA

Oficio n° 17/AB4-4/2458 Rio de Janeiro, 20 de fevereiro de 2026.
Protocolo COMAER n° 67420.002366/2026-91

Do Subdiretor de Abastecimento
Ao Chefe do Grupamento de Apoio de Séo Paulo

Assunto: Solicitagdo de Equipamentos para Cozinha do Hotel Repousar do GAP-SP.

Referénciaz 1. Of n° 65/SUB/743, do(a) GAP-SP.

1 Ao cumprimenté-lo cordialmente, passo a tratar da solicitacdo de equipamentos
para cozinha do hotel Repousar do GAP-SP.

2. Sobre o assunto, informo que a planilha referente a solicitacdo em tela,
devidamente analisada por esta Subdiretoria de Abastecimento (SDAB), encontra-se em anexo,
para conhecimento e demais providéncias que julgar cabiveis.

3. Ademais, os itens marcados como "Compra centralizada SDAB" encontram-se
em processo de aquisicao e poderdo ser enviados para esse Grupamento assim que possivel, ja 0s
itens marcados como "Temos em estoque’ serdo encaminhados imediatamente, aguardando
somente gjustes logisticos pela Divisao de distribuicao.

4, Destarte os itens marcados como "Aquisicdo pela Prépria OM" poderéo ser
iniciados os procedimentos de aquisicdo por esse Grupamento, sendo solicitada a
descentralizagdo assim que homologados.

5. Por fim, coloco a disposicao a 1° Ten Nut Luana Viegas - Divisdo de Subsisténcia
da SDAB, por meio do telefone (21) 3289-6453 e do e-mail luanaviegasivg@fab.mil.br para as
eventuais interagdes necessarias.

Brig Int DELMO Sl FRONIO FREIRE
Subdiretor de Abastecimento

Asas que protegem o Pais &l?

Documento: ESTUDO TECNICO PRELIMINAR 122/2026 - P4gina 26/46 - Hash MD5: 0d71d9f17a6e8c874e6d31e60b0b20ab



Referéncia

Linha Manual da FAB Marca Descricdo do Equipamento Quantidade | Analise SDAB
BALCAO REFRIGERADO — 4 PORTAS - o
- MI023-0 Macon Cozil | CAPACIDADE VOLUMETRICA: 570L 1 Aquisicao pela
VOLTAGEM: 220V MONOFASICO prop

) caatio LYt | LIQUIDIFICADOR PROFISSIONAL 1,81 ] Aquisigao pela
BLENDTEC - 3HP - 220V MONOFASICO prépria OM

- CENTRIFUGA/EXTRATORA DE SUCOS Aquisicéo pela
el 2oL LB RIS — 120 L/H - 220V 1PH ! propria OM

ESPREMEDOR DE LARANJA AqUisicEo pela
KS2000E-2 EQ411-0  |Laranja Express| AUTOMATICO - 12 FRUTAS/MIN - 220V 1 qré ‘r?ia opM

MONOFASICO prop

) ’ . MICROONDAS COMERCIAL 22 L — 1000 Aquisicéo pela
NE-TO37RYK | EQ1270 Panasonic WATTS - 220V MONOFASICO ! propria OM

] FATIADOR DE FRIOS AUTOMATICO — Aquisicéo pela
UNI 350GA EQ330-0 Toledo 350 MM - 220V 1PH 1 orpra OM

FE72C+BASE EQ150-0 Macom FOGAO A GAS 4 BOCAS — SERIE 700 2 Aquisigao pela
prépria OM

CH72C+BASE EQ152-0 Macom CHAPA LISAA GAS — SERIE 700 1 Aquisigao pela
propria OM

CHB53EB _ Consul Freezer HorizontaI.ConsuI 2 Portas 534 1 Aqui’sig.éo pela
Litros prépria OM

- MI001-"X" - MESA INOX LISA DE ENCOSTO 12 Aquisigao pela
prépria OM

i MI002-"X" ] MESA INOX DE ENCOSTO COM . Aquisicao pela
TAMPO DE ALTILENO prépria OM
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1. DISPOSICOES PRELIMINARES
1.1. FINALIDADE

Este Plano tem por finalidade estabelecer os objetivos, as metas e as linhas de a¢do visando a
insercdo de praticas de sustentabilidade na gestdo da logistica do GAP-SP, do IV COMAR e da
SASDAB, em atendimento a ICA 83-1 Controle e Gestido Ambiental no ambito do Comando da
Aerondutica.

1.2. CONCEITUACOES E ACRONIMOS

Além dos termos e expressdes constantes do Glossario das Forgas Armadas (MD 35-G-01) e do
Glossario da Aeronautica (MCA 10-4/2001), para efeito deste Plano Setorial, devem ser
consideradas as conceituagdes que se seguem.

1.2.1. CONCEITUACOES

1.2.1.1. COLETA SELETIVA

Coleta de residuos solidos previamente segregados conforme sua constituicdo ou composicao.
1.2.1.2. COLETA SELETIVA SOLIDARIA

Coleta dos residuos reciclaveis descartados, separados na fonte geradora, para destinagdo as
associacoes e cooperativas de catadores de materiais reciclaveis.

1.2.1.3. COMISSAO GESTORA DO PLANO DE LOGISTICA SUSTENTAVEL (CG PLS)

Conjunto de membros do efetivo da administragdo, oficialmente designados pela autoridade
maxima, responsaveis pelo gerenciamento do PLS.

1.2.1.4. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

Parametros utilizados para avaliacdo e comparagao de bens, materiais ou servicos em fun¢ao do seu
impacto ambiental, social € econdmico.

1.2.1.5. LOGISTICA SUSTENTAVEL

Processo de coordenacdo do fluxo de materiais, de servicos ¢ de informacoes, do fornecimento ao
descarte, que considera a protecdo ambiental, a justica social e o desenvolvimento econdmico
equilibrado.

1.2.1.6. PLANO DE GESTAO DE LOGISTICA SUSTENTAVEL (PLS)

Ferramenta de planejamento com objetivos e responsabilidades definidas, agdes, metas, prazos de
execugdo e mecanismos de monitoramento e avaliagdo, que permite ao Orgdo ou entidade
estabelecer praticas de sustentabilidade e racionalizacdo de gastos e processos na Administracao
Publica.

1.2.1.7. RESIDUOS RECICLAVEIS DESCARTADOS

Materiais passiveis de retorno ao seu ciclo produtivo, rejeitados pelos 6rgaos ou entidades da
Administragdo Publica.

1.2.2. SIGLAS E ACRONIMOS

SIGLAS DESCRICAO
A3P Agenda Ambiental na Administracao Publica
BCA Boletim do Comando da Aeronautica
CGPLS GAP- | Comissao Gestora do Plano de Gestdo de Logistica Sustentavel do GAP-
SP Sp
CG Comissao Gestora
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SIGLAS DESCRICAO
GAP-SP Grupamento de Apoio de Sdo Paulo
MCA Manual do Comando da Aerondutica
MMA Ministério do Meio Ambiente
MP Ministério do Planejamento, Or¢amento e Gestao
NPA Norma Padrao de A¢ao
PLS Plano de Gestao de Logistica Sustentavel
PFV Programa de Fortalecimento de Valores
1.3. AMBITO

O presente Plano aplica-se as instalagdes pertencentes ao GAP-SP, IV COMAR e¢ SASDAB
conforme o Plano Diretor.

2. INTRODUCAO A AGENDA AMBIENTAL NA ADMINISTRACAO PUBLICA

A Agenda Ambiental na Administracdo Publica (A3P) ¢ uma iniciativa promovida pelo Ministério
do Meio Ambiente do Brasil, lancada em 2001, com o intuito de promover a conscientizagao e
acdes voltadas para a sustentabilidade dentro dos 6rgdos publicos. Ela busca integrar principios e
praticas de preservacao ambiental nas atividades administrativas cotidianas, visando a reducao do
consumo de recursos naturais, a minimiza¢do de impactos ambientais e a promocdao do
desenvolvimento sustentavel.

A A3P ¢ fundamentada em trés pilares principais:

1. Uso racional dos recursos naturais: Inclui medidas para reducao do consumo de agua, energia e
papel, além da promocao de praticas de reciclagem e reutilizagcao de materiais.

2. Gestao adequada dos residuos: Busca-se implementar a coleta seletiva e o descarte adequado de
residuos solidos, promovendo a destinacdo correta dos materiais reciclaveis e a reducdo da
quantidade de residuos enviados para aterros sanitarios.

3. Qualidade de vida no ambiente de trabalho: Envolve a promog¢ao de agdes que visam o bem-estar
dos servidores, como a melhoria da qualidade do ar interno, a promog¢ao de praticas de mobilidade
sustentavel e a conscientizagdo sobre questdes ambientais.

Para aderir a A3P, os oOrgdos publicos firmam um Termo de Adesdo e se comprometem a
implementar praticas sustentdveis em suas atividades. Além disso, sdo oferecidos apoio técnico e
capacitagdo por parte do Ministério do Meio Ambiente para auxiliar na implementa¢do das
medidas.

Dentre as agdes que podem ser adotadas pelos 6rgaos publicos no ambito da A3P, destacam-se:
a) Implementacdo de sistemas de gestdo ambiental, como a ISO 14001.

b) Realizacdo de campanhas de conscientizagdo ambiental para os servidores.

c) Estabelecimento de metas de redu¢do do consumo de recursos naturais.

d) Incentivo ao uso de tecnologias mais eficientes e sustentaveis.

e) Promocao de compras sustentdveis, priorizando produtos e servicos que tenham menor impacto
ambiental.

f) Realizagdo de auditorias ambientais periddicas para avaliar o desempenho ambiental do 6rgao.
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A A3P tem se mostrado uma importante ferramenta para promover a sustentabilidade na esfera
publica, contribuindo para a redugdo do impacto ambiental das atividades governamentais e para a
disseminagdo de praticas sustentdveis na sociedade como um todo. Ao integrar preocupagdes
ambientais a gestdo publica, a A3P demonstra que ¢ possivel conciliar o desenvolvimento
econdmico e social com a preservagdo do meio ambiente.

3. IMPLANTACAO INSTITUCIONAL DA AGENDA AMBIENTAL DO GAP-SP / IV
COMAR / SASDAB

O Grupamento de Apoio de S@o Paulo investiu-se plenamente da responsabilidade social,
econOmica e¢ ambiental em suas atividades, que configuram os trés esfor¢cos primordiais do
desenvolvimento sustentavel.

Em face desse importante desafio, o Chefe do GAP-SP (ChGAP) determinou as alteragdes
necessarias na Comissao Gestora (CG) do Plano de Gestdo de Logistica Sustentavel (PLS) por meio
da Portaria GAP-SP n° 48/ACI-2, de 12 de fevereiro de 2025, a qual fica responsavel pela
atualiza¢do e implantagdo do PLS.

A nova Comissao Gestora (CG) do PLS-GAP-SP, portanto, com base no art. 16 do Decreto n°
7.746, de 5 de junho de 2012 e na Instru¢do Normativa n° 10, de 12 de novembro de 2012, da
Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informagao do Ministério de Planejamento, Or¢camento e
Gestao (MP), bem como na Agenda Ambiental na Administragdo Publica (A3P) do Ministério do
Meio Ambiente (MMA), iniciou seus trabalhos tendo em mente que os recursos sdo finitos e que a
Administragdo Publica ndo s6 pode, mas deve comprometer-se com o uso racional, com a aboli¢ao
do desperdicio, com a reciclagem, com a reutilizagdo, com a recusa de servicos ou bens que
agridam nosso meio ambiente, além de alinhar tais preceitos aos da economia e da responsabilidade
social.

As agdes da Comissdao Gestora (CG) do GAP-SP sdo direcionadas a coordenacdo, a execugdo e a
supervisao das tarefas concernentes a A3P.

4. METODOLOGIA

A Comissao Gestora do PLS GAP-SP adotou a metodologia da A3P/MMA que orienta a realizagao
de monitoramentos especificos e constantes nos seguintes eixos tematicos:

Etapa 4 Etapa 5 Etapa 6
Implantacdo do/ / Avaliacdo do Analise Critica
plano Plano Revisdo das Metas

A atuacdo da CG iniciou-se, portanto, com o levantamento dos dados socioambientais existentes no
complexo, com o fito de obter dados fidedignos, ainda que, em alguns casos, baseando-se a
principio em estimativas.

4.1. DIAGNOSTICO

Desta forma, adotam-se as linhas de acdo mais efetivas, dentro das limitagdes existentes, tanto
técnicas quanto administrativas, permitindo a implantagdo adequada do PLS.

4.2. ELABORACAO DO PLS

A cartilha da A3P, adotada pela CG PLS-GAP-SP, preconiza o enfoque nos seguintes Eixos
Tematicos:

I.  Uso racional dos recursos naturais e bens publicos;
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II. Gestdo adequada dos residuos gerados;

III. Qualidade de vida no ambiente de trabalho;
IV. Sensibilizagdo e capacita¢ao dos servidores;
V. Licitag¢des sustentaveis.

Aplicando estes temas na implantagao do PLS, dadas as especificidades das OM concernentes a este
Plano, obteve-se a proposta a seguir discriminada.

4.2.1. USO RACIONAL DOS RECURSOS NATURAIS E BENS PUBLICOS

Implica a gestdo econdmica e racional do uso de energia elétrica, de agua, de papel e de copos
descartaveis, além de outros materiais de expediente. Os itens mais relevantes sdo:

e cnergia elétrica;

e 4gua;

e papel;

e copos descartaveis;

e combustivel veicular (gasolina e diesel)

Para cada item, serdo estabelecidos objetivos que gerardo metas, as quais incorrerdo em agdes, por
meio das quais se pretende a plena execugao deste PLS, dentro das especificidades da OM.

4.2.1.1. Energia Elétrica

Objetivo: Implantar o uso racional de energia elétrica na OM e reduzir em 5% o consumo com base
no ano anterior.

Meta 1 - Adequar o sistema elétrico (troca de equipamentos, lampadas, etc) com o objetivo de
promover a redug¢do do consumo de energia.

Acdo 1: Adotar as diretrizes propostas pelo programa Procel — Prédios Publicos, que visa promover
a economia e o uso racional da energia elétrica nas edificagdes publicas.

Acao 2: Supervisionar o consumo mensal de energia.

Acdo 3: Aproveitar as melhores condigdes de iluminacdo e ventilagdo naturais dos ambientes de
trabalho existentes e cria-las naqueles a serem construidos.

Acdo 4: Verificar fiagdo, sistemas de disjuntores, caixas de distribui¢do e demais componentes da
rede elétrica para deteccao de ndo-conformidades.

Acao 5: Corrigir as ndo-conformidades detectadas nas agdes anteriores.
Ac¢do 6: Realizar pesquisa de mercado para verificar itens com o menor consumo de energia.

Acdo 7: Inserir no Termo de Referéncia, quando na descri¢ao detalhada ou especificagdo técnica do
produto, o seguinte texto: “So serd admitida a oferta de produto que possua a etiqueta Nacional de
Conservacao de Energia — ENCE, na classe XXX, nos termos da Portaria INMETRO n ° xxx, que
aprova os Requisitos de Avaliagdo da Conformidade — RAC do produto e trata da etiquetagem
compulséria.” - Ar-Condicionado, Geladeiras, Televisores, Lampadas e outros (Ex.: lampadas de
LED):

SETOR RESPONSAVEL DATA INICIO | DATA FINAL
DIE-1 |Chefe da Secao de Manutengdo e Conservagao|  Jan/2026 Dez/2026

Meta 2 - Sensibilizar os Servidores quanto a necessidade de poupar energia elétrica.
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Acdo 1: Instituir a Comissdo Interna de Controle de Consumo de Energia (CICCE), com o objetivo
de conscientizar dos servidores quanto ao desligamento de luzes internas, externas (desde que nao
seja comprometida a seguranca) e monitores na hora do almogo e ao término do expediente.

Ac¢do 2: Colocar avisos adesivos diversos ao lado de interruptores do tipo “A LUZ QUE SE
APAGA O GAP NAO PAGA” e de “FECHE PORTAS E JANELAS AO LIGAR O AR-
CONDICIONADO” ao lado de cada aparelho de ar-condicionado, em todos os recintos.

Acao 3: Orientar os sindicos quanto aos procedimentos supramencionados, além de distribuir uma
cartilha com ag¢des visando a redu¢do do consumo de energia.

SETOR RESPONSAVEL DATA INICIO | DATA FINAL
DIE-1 |Chefe da Se¢ao de Manutengao e Conservacao|  Jan/2026 Dez/2026

Meta 3 - Configurar as Estagdes de Trabalho e Impressoras para entrar em modo de economia de
energia em periodo ndo superior a 10 (dez) minutos sem uso.

SETOR |RESPONSAVEL |DATA INICIO |DATA FINAL
ASTIC | Chefe da ASTIC | Jan/2026 Dez/2026

4.2.1.2. Agua

Objetivo: Implantar o uso racional de agua no GAP-SP e reduzir em 5% o consumo com base
no ano anterior.

Meta 1 - Adequar o sistema de fornecimento de 4gua do GAP-SP para reducdo do consumo.
Acdo 1: Implantar hidrémetros nos locais que forem possiveis para medi¢cao de consumo de agua.

Acdo 2: Acompanhar os dados aferidos nos medidores e avaliar as agdes necessarias para corrigir
eventuais falhas como vazamentos, perdas ou uso excessivo.

SETOR RESPONSAVEL DATA INICIO |DATA FINAL

DIE-1 |Chefe da Se¢ao de Manutengao e Conservacao|  Jan/2026 Permanente

Meta 2 - Conscientizacdo dos servidores sobre a importancia dos recursos hidricos.

Acdo 1: Realizar palestras para o efetivo sobre acdes referentes a economia e uso correto dos
recursos hidricos.

Acdo 2: Realizar, em conjunto com a ASTIC, pequenas ilustracGes, como pop-up de abertura da
2 2

pagina das OM, com informagdes de como racionar a dgua, a fim de alertar os usuarios quanto a

importancia das reservas hidricas.

SETORES RESPONSAVEL DATA INICIO |[DATA FINAL
ASTIC / DIE-1|Chefes da DIE-1/ ASTIC Jan/2026 Permanente

4.2.1.3. Papel

Objetivo: Implantar o uso racional de papel e reduzir em 10% o consumo com base no ano
anterior.

Meta 1 — Concitar o efetivo a utilizar primordialmente meios de comunicagdo eletronicos e sempre
que possivel tramitar documentos por via eletronica (SIGADAER).

DocuDectmdsdUFdd HENQGRAELIMENARE ZRI2BP6 P Ryining/ 38/4 bl ashelI DB DR SRIERRIBG66 666262265608 20ab



Acdo 1: Realizar divulgagdes sobre a necessidade de priorizar o uso de documentacdo eletronica
(nd3o-impressa).

SETOR RESPONSAVEL DATA INICIO | DATA FINAL
SPROT | Chefe da Secao de Protocolo e Arquivo|  Jan/2026 Permanente

Meta 2 — Orientar todos os setores a imprimir somente se absolutamente necessario.

Acao 1: Verificar os setores que consomem mais papel A4 e realizar uma meta gradativa de redugao
de consumo.

SETOR RESPONSAVEL DATA INICIO | DATA FINAL
SAG |Chefe da Segdo de Almoxarifado Geral|  Jan/2026 Permanente

Acdo 2: Configurar impressoras para imprimir, preferencialmente, documentos frente/verso e em
modo de qualidade normal ou menor conforme a qualidade da impressora, bem como instruir o
efetivo para a adogdo de tais medidas e a forma de como reconfigurar as impressoras caso seja
necessario imprimir somente frente.

SETOR |RESPONSAVEL |DATA INICIO |DATA FINAL
ASTIC | Chefe da ACTIC | Jan/2026 Dez/2026

Meta 3 — Elaborar e instituir Politica de Impressao para os usuarios de TI.
Acdo 1: Priorizar a tramitacdo eletronica de documentos sempre que possivel.

Acdo 2: Emitir relatérios que permitam auditoria das impressdes com vistas a eliminar impressoes
de documentos que ndo sejam institucionais.

Acdo 3: Implantar a Assinatura Eletronica para o maximo de entes da Administragdo (Chefia do
GAP, Chefes de Divisdo, Assessores etc.) dentro das possibilidades autorizadas e previstas nas
respectivas normas internas do Comando da Aeronautica.

SETOR |RESPONSAVEL|DATA INICIO|DATA FINAL
GAP/ASTIC | Chefe da ASTIC Jan/2026 Permanente

4.2.1.4. Copos descartaveis

Objetivo: Implantar medidas para diminuir o uso de copos descartaveis em 10%, com base no
consumo do ano anterior.

Meta 1 — Sensibilizar o efetivo para utilizacao de copos ndo descartaveis para o consumo de dgua e
café em sua rotina durante o expediente.

Acao 1: Incluir em palestras/formaturas avisos sensibilizando os servidores sobre a necessidade de
se extinguir o uso de copos descartaveis, por meio da énfase sobre o prejuizo dos plasticos para o
meio ambiente, além de incentiva-los a trazer seus proprios recipientes (copos € canecas).

Acd0 2: Diminuir a aquisicdo de copos descartaveis, mantendo em estoque apenas a quantidade
suficiente para atender visitantes e situacdes excepcionais.

Acdo 3: Verificar a viabilidade e o custo/beneficio de promover em eventos e em oportunidades
administrativas (aniversarios, premiagdes etc.) a distribuigdao de canecas de acrilico ou ceramico da
organizagao.
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SETOR |RESPONSAVEL |DATA INICIO |DATA FINAL
SAG Chefe da SAG Jan/2026 Permanente

4.2.1.5. Combustivel veicular

Objetivo: Implantar medidas de economia no consumo de combustivel, com o fito de manter o
consumo do ano anterior.

Meta 1 — Otimizar as missdes no sentido de elevar a eficacia do Sistema de Transporte do GAP-SP.

Ac¢do 1: Fazer um levantamento de todas as viaturas comparando Consumo de Combustivel X
Numero de Passageiros, no sentido de identificar quais viaturas s3o mais eficazes para determinada
missao.

Acdo 2: Verificar e corrigir as viaturas que eventualmente possuam consumo acima do previsto, por
meio de manutencao preventiva/corretiva, €, em ultimo caso, propor a troca/alienagao de tal viatura
caso identificado a impossibilidade de corrigir eventual ineficacia dela.

Ac¢do 3: Orientar os setores a racionar o uso das viaturas no dia a dia, concentrando servicos €
missdes (remessa de documentos, despachos, entre outros) para se evitar excessivas viagens entre
0s setores.

SETOR |RESPONSAVEL | DATA INICIO |DATA FINAL
DIE-2 | Chefe da DIE-2 Jan/2026 Permanente

4.2.2. GESTAO ADEQUADA DOS RESIDUOS GERADOS

Implica em adotar medidas para reducdo de consumo e combater o desperdicio, para entdo destinar
corretamente os residuos gerados pela Instituigao.

Objetivo: Manter o controle da separacio do lixo gerado pelo GAP-SP para a adequada
coleta seletiva promovida pelo Municipio e Cooperativas.

Meta 1 — Implantar um programa para separagao e coleta de residuos reciclaveis no GAP-SP.

Acdo 1: Instalar nas edificacdes lixeiras especificas para o deposito apenas do lixo reciclavel, bem
como informar aos funcionérios sobre o correto uso e a adocao dos costumes relativos a separagao
do lixo.

Acdo 2: Fazer levantamento da existéncia de contéineres no padrao daquele exigido pela operadora
do Municipio para a correta distribui¢cao do lixo comum e do lixo reciclavel.

SETOR |RESPONSAVEL |DATA INICIO |DATA FINAL
DIE-1 | Chefe da DIE-1 Jan/2026 Dez/2026

4.2.3. QUALIDADE DE VIDA NO AMBIENTE DE TRABALHO

Implica em adotar medidas para garantira o bem-estar do efetivo, pois este ¢ crucial para o sucesso
das iniciativas de sustentabilidade e para a promog¢ao de um ambiente organizacional saudavel e
produtivo.

Objetivo: Satisfazer as necessidades do trabalhador, ao desenvolver suas atividades na
organizac¢io, por meio de acoes para o desenvolvimento pessoal e profissional.

Meta 1 — Desenvolver e implementar um programa de prevencdo ao assédio moral e sexual,
assegurando que 100% dos membros do grupamento estejam capacitados sobre o tema dentro de
um ano.
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Acdo 1: Realizar treinamentos obrigatdrios, criar canais de dentncia seguros e confidenciais, e
promover uma cultura de respeito e ética.

SETOR |RESPONSAVEL |DATA INICIO |DATA FINAL
SESO | Chefe do SESO Jan/2026 Dez/2026

Meta 2 — Oferecer ao menos um treinamento anual focado em qualidade de vida, gestdao do tempo,
e técnicas de reducdo de estresse para todo o efetivo.

Ac¢do 1: Organizar workshops, cursos e treinamentos regulares sobre temas como inteligéncia
emocional, gestdo de conflitos, e técnicas de respiragdo e relaxamento.

SETOR |[RESPONSAVEL | DATA INICIO |DATA FINAL
SESO | Chefe do SESO Jan/2026 Dez/2026

Meta 3 - Instituir um sistema de monitoramento continuo da qualidade de vida no trabalho, com
relatorios semestrais e ajustes nas metas conforme necessario.

Ac¢do 1- Implementar indicadores de desempenho relacionados a qualidade de vida e realizar
revisdes periddicas das metas e acdes implementadas.

SETOR |RESPONSAVEL |DATA INICIO |DATA FINAL
SESO | Chefe do SESO Jan/2026 Dez/2026

4.2.4. SENSIBILIZACAO E CAPACITACAO DOS SERVIDORES

Implica em conscientizar todo o efetivo sobre a importancia da gestdo ambiental, modificando
posturas por meio de treinamentos.

A Comissao Gestora entende que, sem a plena colaboracao dos servidores civis e militares, o PLS
permanece aquém de seus objetivos principais.

Objetivo: Conscientizar e motivar a participacio de pelo menos 85% do efetivo no PLS, por
meio de palestras e instrucoes.

Meta 1 - Informar aos servidores sobre o que € o PLS, sua importancia, suas fases ¢ suas metas.

Ac¢ao 1: Elaborar e exibir informativos referentes a temas socioambientais, experiéncias bem-
sucedidas e progressos alcancados pela instituicdo no site do GAP-SP, concernentes ao PLS-GAP-
SP.

SETOR |RESPONSAVEL |DATA INICIO |DATA FINAL
GAP-SP| Chefe da DIE-1 Jan/2026 Permanente

Meta 2 - Motivar a participacao ativa do efetivo no PLS.

Acdo 1: Criar formas de incentivo, como por exemplo um “Prémio Setor Verde', a ser concedido
pelo GAP-SP ao Setor da Administracdo que mais se destacar no ano anterior em atividades,
atitudes e ideias inovadoras dentro do escopo do PLS, no ambito do GAP-SP.

Ac¢do 2: Programar a realizagdo de calendario anual de palestras e cursos, com extensao, via convite,
aos demais servidores.
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SETOR| RESPONSAVEL |DATA INICIO|DATA FINAL
GAP-SP | Secretaria do GAP-SP Jan/2026 Permanente

4.2.5. LICITACOES SUSTENTAVEIS

Implica na promocdo da responsabilidade ambiental nas aquisi¢des de bens e servigos face a
realizagdo do principio da isonomia, selecdo da proposta mais vantajosa e promogao do
desenvolvimento nacional sustentavel (Lei n® 12.349, de 15/12/2010).

A Administracao Publica, como uma das principais compradoras de bens e servigos no Pais, tem o
dever de incentivar que a industria e os prestadores de servigo tenham uma visdo voltada para o
meio ambiente e a sustentabilidade.

Para isso, o Decreto N° 7.746, de 5 de junho de 2012, deu poder para que, em suas compras €
contratagdes, a Administragdo Publica possa acrescentar critérios de sustentabilidade, protecdo ao
meio ambiente e fatores socioecondmicos.

Objetivo: Inserir em todas as licitagdes, em termos de aquisi¢dao de bens e materiais, contratacoes de
servigos e de projetos ambientalmente sustentaveis, as diretrizes de sustentabilidade a serem
observadas pelas licitantes, conforme Art. 4° do Decreto n° 7.746/12:

1 - menor impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua;

II - preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;

I - maior eficiéncia na utilizacdo de recursos naturais como 4agua e energia;

v - maior geracao de empregos, preferencialmente com mao de obra local;

\Y - maior vida util e menor custo de manutengao do bem ¢ da obra;

VI - uso de inovagdes que reduzam a pressao sobre recursos naturais;

VII - origem ambientalmente regular dos recursos naturais utilizados nos bens, servicos e
obras.

Meta 1 - Adotar medidas administrativas e contratuais para aquisi¢des de materiais e prestagao de
servicos em acordo com a Agenda Ambiental:

Acao 1: Aplicar nas licitagdes as orientagdes do manual de Boas praticas, orientagdes e vedagdes
para contratacdo de servigos de outsourcing de impressdo, da Secretaria de Tecnologia da
Informacgao

Ac¢a0 2: Adquirir material proveniente de fonte renovavel (papel, madeira, mobiliario etc.).

Ac¢ao 3: Optar, sempre que possivel, por empresas que tenham reconhecido comprometimento com
0 meio ambiente.

Ac¢ao 4: Instituir nos PAM/S referentes a equipamentos elétricos, o selo do PROCON (classificagao
por nivel de gasto energético) como obrigatorio e s6 especificar aqueles classificados como nivel A.

SETOR |RESPONSAVEL |DATA INICIO|DATA FINAL
DIE/DOC| Chefe da DOC Jan/2026 Permanente

Aca0 5: Incluir na aquisi¢do de microcomputadores e servidores a especificagdo de fontes com, no
minimo, eficiéncia energética “80 Plus”; as fontes de energia adquiridas para substituicao e
manuten¢do deverdo seguir a mesma recomendagdo sempre que possivel.
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SETOR| RESPONSAVEL |DATA INICIO|DATA FINAL
ASTIC |Gestor de Aquisi¢ao| Jan/2026 Permanente

4.3. APROVACAO DO PLANO

Uma vez aprovado pelo Chefe do GAP-SP, deve ser apresentado de forma plena e objetiva ao
efetivo.

4.4. IMPLEMENTACAO DO PLANO

Este Plano deve ser atualizado continuamente, pela Comissdao Gestora, cumprindo efetivamente
todas as Diretrizes constantes da cartilha da A3P.

A implementagdo deve exigir o cumprimento dos objetivos, metas e acdes previstos, guiados pelos
ajustes que se fizerem necessarios face a contingenciamentos externos e internos a Instituigao.

4.5. AVALIACAO DO PLANO

O PLS deve ser monitorado exclusivamente pela CG PLS GAP-SP semestralmente, em plena
sinergia com todos os setores, cabendo a mesma o levantamento adequado dos fatores que
permitam sua melhoria e dos 6bices contrapostos a sua execugao.

4.6. ANALISE CRITICA E REVISAO DAS METAS

O PLS deve sofrer, anualmente, andlise critica de seu conteudo pela CG PLS GAP-SP e deve, de
forma viavel e se necessaria, ter revistas suas metas por meio de relatorio que apresente dados
fidedignos, embasando as eventuais novas medidas de ajuste.

4.7. DIVULGACAO

O PLS deve, sempre que sofrer alteracdes e for aprovado pelo CHGAP, ser divulgado ao efetivo,
dentro das normas e legislagdes vigentes. Isso serd disponibilizado no site do GAP-SP, por meio da
intranet.

5. DISPOSICOES FINAIS
5.1. VIGENCIA

Este Plano entra em vigor na data de sua publicagao no Boletim do Comando da Aerondutica. A
aplicagdo do PLS e suas consequéncias devem ser traduzidas por meio do Relatério Anual,
conforme Anexo E, da ICA 83-1, Controle e Gestio Ambiental no Ambito do Comando da
Aeronautica, de 12 de setembro de 2024.

5.2. CASOS NAO PREVISTOS

Os casos nao previstos neste Plano de Gestao serdo submetidos a apreciagdo do CHGAP.

6. REFERENCIAS NORMATIVAS

BRASIL. Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006, que institui a separacao dos residuos
reciclaveis descartados pelos 6rgios e entidades da administragdo publica federal direta e indireta,
na fonte geradora, ¢ a sua destinacdo as associagdes € cooperativas dos catadores de materiais
reciclaveis, e d4 outras providéncias.

BRASIL. Decreto n° 7.746, de 5 de junho de 2012, que regulamenta o art. 3° da Lei n° 8.666, de
21 de junho de 1993, para estabelecer critérios, praticas e diretrizes para a promocao do
desenvolvimento nacional sustentdvel nas contratacdes realizadas pela administracdo publica
federal, ¢ institui a Comissdo Interministerial de Sustentabilidade na Administracdo Publica —
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CISAP.

BRASIL. Ministério de Minas e Energia. Ministério da Industria e do Comércio. Portaria
Interministerial n® 1.877, de 30 de dezembro de 1985. Institui o Programa Nacional de Conservagao
de Energia Elétrica — Procel. Brasilia, 1985.

BRASIL. Ministério do Meio Ambiente. Secretaria de Articulacdo Institucional e Cidadania
Ambiental. Agenda Ambiental na Administracao Publica - A3P, 2009.

BRASIL. Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo. Secretaria de Logistica e
Tecnologia da Informacao. Instru¢ido Normativa n° 10, de 12 de novembro de 2012, que
estabelece regras para elabora¢dao dos Planos de Gestao de Logistica Sustentavel de que trata o art.
16, do Decreto n° 7.746, de 5 de junho de 2012, e da outras providéncias.

GUIA NACIONAL DE CONTRATACC)ES SUSTENTAVEIS. Disponivel em: <
https://www.gov.br/agu/pt-br/composicao/cgu/cgu/guias/gncs_082022.pdf > Acesso em: 21 jun. 2023.

BRASIL. Ministério. da Defesa. Comando da Aerondutica. Departamento de Ciéncia e Tecnologia
Aeroespacial ICA 83-1/2019.. Disponivel em: <
http.://'www3.cta.intraer/dno/abrir_publicacao.php?p=8713>. Acesso em 21 de junho de 2023.

Elaborado por:

FLAVIA RAYANNA NUNES ALVES 1° Ten QOCon CIV
Membro da Comissao do Plano de Gestao de Logistica Sustentavel

Aprovado por:

WAGNER DE ALMEIDA VITORIA Cel Int
Chefe do Grupamento de Apoio de Sao Paulo
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Anexo A — Portaria de Criacio da Comissao Gestora do PLS GAP-SP

BOLETIM INTERNO QSTENSIVO N 32, de I4 de fav de J025, dofal GRP SF o7 F 17

PORTARIA GAP-5P N®48/ACI-2, DE 1270272025,

Comissio Gestora do Plano de Gestio de Logistica Sustentdvel (CGPLS) - atualizagio

O CHEFE DO GRUPAMENTO DE APOIO DE SA0 PAULQ, no exercicio do cargo que lhe
confere a Portaria n® 1 209/GC 1, de 06 de setembro de 2024, combmnado com o tem 1.13 do
Manual Eletrénico de Conceituaghes € com os itens 1.1.5 e 2.1 do Manual Eletronico de Cargos e
Fungiies, ambos do Manual Eletronico do Regulamento de Administragio da Aerondutica (RADA-
€], resolve:

Atualizar a Comissio Gestora do Plano de Gestdo de Logistica Sustentavel (CGPLS), designando
os militares abaixo relacionados, conforme Art. 7°, da ICA 83-1 de 2024 - “Instrugio para Gestio
Ambiental no dmbito do COMAER" e solicitagio contida no Oficio n® 248/ DIE-1.1 de 27 de
Janeiro de 2023, combinado com o Oficio n® 3/8AGS/108, de 31 de janeiro de 2025, do IV
COMAR :

Maj Int ANDRE KENJI IKEUTI (4215079) - Presidente;

2° Ten QOCON CIV LEONARDO MELO OLIVEIRA SILVA (75334426) - Membro;

2* Ten QOCON CIV FLAVIA RAY ANNA NUNES ALVES (7466994) - Membro;

2° Ten Int LUCAS FABRICIO DE LUCENA (7102089) - Membro;

2* Ten QOCON PRU JONATAS MAURICIO DE S0OUZA MUSSY (7534108) - Membro
25 QTA TAR RAFAEL WILLY ANS DA SILVA (4441940) - Membro;

25 QTA TCO DENIS BEAGA DA ROCHA (3427137) - Membro;

25 055 SAD CAROLINE APARECIDA DE OLIVEIRA SALLA (6713300) - Membro;
35 QSCON TAD PALOMA DEL ROVERE PRADO (T588518) - Membro; €

35 QSCON TAD RHUTH CRISTI CHIOZZI MOREIRA {7417500) - Membro;

Esta portaria substitui a Portaria GAP-SP N° 275/ ACL2, de 30/10/2023 e entra em vigor na data de
sua publicagio em Boletim Interno Ostensivo.

MI QOINT FsU ANDRE KENJI IKEUTI 4215079

2T QOCON CIV LEONARDO MELO OLIVEIRA SILVA 7534426

2T QOCON CIV FLAVIA RAYANNANUNES ALVES 7466994

AT QOINT NTE LUCAS FABRICIO DE LUCENA 7102089

2T QOCON PRU JONATAS MAURICIO DE SOUZA MUSSY 7534108
25 OTA TAR EAFAEL WILLYANS DA SILVA 4441940

25 OTA TCODENIS BRAGA DA ROCHA 3427137

25 085 SAD CAROLINE APARECIDA DE OLIVEIRA SALLA 6713300
35 QSCON TAD RHUTH CRISTI CHIOZZI MOREIRA 74173500

35 QSCON TAD PALOMA DEL ROVERE PRADO 7558518

. &7, do Decrefo R® £.533 d
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Anexo B — Indicadores de Consumo

TOTAL DO EFETIVO DA OM QUE COMPOEM O PLS: 578

Trec — Total de material
reciclavem destinado as

cooperativas

RecP + RecPpl + RecPI (kg)

INDICADOR DESCRICAO 1° SEMESTRE | 2° SEMESTRE ANUAL
ConsPB — Consumo de papel Folhas de papéis brancos 39.000 55.000 94.000
.4 branco utilizados (un)
= — -
& ConsPeleapPB Consumo ConsPB / total do efetivo 67.47 95.15 162,62
é per capita de papel branco (un/pessoa)
G‘fls'to~PB — Gasto com Valor total (R$) gasto com RS 2.112.25 RS 2.596.45 RS 4.708.70
aquisicdo de papel branco compra de papel branco
2 1 rtavei
ConsC200 —Consumo de Copos de‘ QO ml descartaveis 22.000 23 480
A utilizados (un) 45.480
- copos de 200 ml descartaveis
= = ConsC50 — Consumo de Copos de 50 ml descartaveis
> P
E g copos de 50 ml descartaveis utilizados (un) 1.010 1.140 2.130
7] _
4 Qé ConsPerCap .CZOO ConsC200 / total do efetivo
oo Consumo per capita de copos (un/pessoa) 38 41 78
: 4 de 200 ml descartaveis P
A _
2|, |ConsPerCapCS0 —Consumol o050/ otal do efetivo
210 per capita de copos de 50 ml 2 3 5
& . (un/pessoa)
= o descartaveis
5 © GastoC — Gasto com Valor total (R$) gasto com a
E aquisicdo de copos compra de copos descartaveis RS 1.284,89 RS 1.345,60 R$ 2.630,49
escartaveis ml + 50 m
| d avei 200 ml + 50 ml
e COI}S.CETH — Gasto com Cartuchos e toners utilizados < . ~ . ~ .
aquisicao de cartuchos e Nao se aplica Nao se aplica Nao se aplica
(un)
toners
é ConsPerCapCtTn —
1 Consumo per capita de ConsCtTn / total do efetivo ~ . ~ . ~ .
% é cartuchos ¢ foners para (un/pessoa) Nao se aplica Nao se aplica Nao se aplica
8 g impresséo
; % GastoCtTn — Gasto com | Valor Total (R$) gasto com a
< O | aquisi¢do de cartuchos e compra de cartuchos e toners | Nao se aplica Nao se aplica Nao se aplica
© = toners incluso impressdes
ConsEE — Consumo de . .
L Quantidade de Kw consumidos 367.388,46 284.750,2 652.138,66
< energia elétrica
S é ConsEEPerCap — Consumo| ConsEE / total do efetivo 635.62 497 64 11283
% 2 | de energia elétrica per capita (Kwh/pessoa) i i i
Z k= _
| GastoEE —Gastocom 1y, 00 4 consulta em reais (RS)| RS 232.948,37 | RS 201.492,74 R$434.441,11
@ energia elétrica
GastoEEPerCap - Ggsto GastoEE / total do efetivo RS 403,02 RS 348,60 RS 751,57
com energia per capita (R$/pessoa)
VolA — Volume de dgua .
m o Quantidade m? 6.487,00 3.657,56 10.144,56
utilizada
5 8 VolAPerCap — Volume de VolA / total do efetivo
5o . . N 11,22 6,32 17,55
20 agua per capita (m*/pessoa)
I A GastoA — Gasto com agua Valor da fatura (R$) R$ 496.904,31 | R$ 280.169,09 R$ 777.030,40
= GastoA'PerCap - Qasto com GastoA / total do efetivo RS 859,60 RS 484.72 RS 134434
agua per capita (R$/pessoa)
RecP — Destinagao de papel | Papel destinado a reciclagem L L L
§ para reciclagem (kg)
5 RecPpl — Destinagdo de | Papeldo destinado a reciclagem . . .
— papeldo para reciclagem (kg)
7 RecPTn — Destinagdo de | Plastico destinado a reciclagem L L L
ﬁ toner para reciclagem (un)
E RecPI — destinagdo de Plastico destinado a reciclagem L L L
8 pléstico para reciclagem (kg)
[
2
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TOTAL DO EFETIVO DA OM QUE COMPOEM O PLS: 578

INDICADOR DESCRICAO 1° SEMESTRE | 2° SEMESTRE ANUAL
[P
E é < | PartEf - Participacdo do (Quantidade do efetivo que
< . .« .
£ £ 5| efetivo nos programas ¢/ou | participou de programas ou ~ . ~ . ~ .
§ 2 E‘ acoes voltadas para a acoes de qualidade de vida/total Néo se aplica | Nao se aplica Néo se aplica
CID‘ = -3 |qualidade de vida no trabalho| do efetivo da OM) x 100 (%)
> >
© Soma do n° de Ramais e Linhas de telefonia fixa na OM
| 5 <
— e X iy o ; o
S GastoTelFix _ Gasto por [Valor total (R'$) (n° ramais ou n RS 264.20 RS 333.57 RS 597,77
& ramal/linha linhas)
o Soma do n° de Linhas de telefonia mével na OM
| ES
=9 — .
SECH- GaS“’TelNl[i‘I’lYla Gasto por | vuor total (RS) /n° de linhas | R$3.82427 | R$4301,13 RS 8.125,40
[_1
- GastlempA - G'asto de Valor total (R$) area pr2eV1sta 10,11 10,11 2022
Iy Limpeza pela area em contrato (R$/m?)
= 2 =
S 3 (Valor annual de repactuagio /
> 3 GrltzpzstuaGéiu de Valor total annual do contrato) x| =~ 10% =~ 10% =~ 10%
pactuag 100 (%)
EmpSust N Aqulslco.es de ngntldade de a’qul.sm:oes de Nao se aplica Nao se aplica Nao se aplica
g v o 1tens sustentavels itens sustentaveis (un)
< O = _ : ot~
£ 0 GastSust Gas,to com itens | Valor (R$) gasto com aquisicdo| " aplica Niio se aplica Nio se aplica
g 88 sustentaveis de itens sustentaveis
S g g EmpTotal — Total de Aquisi¢des na OM
>L: g 32 Isust — Coeficiente de (EmpSust/EmpTotal —
—~ quantidade de aquisi¢des no Nao se aplica Nao se aplica Nao se aplica

aquisi¢Oes sustentaveis x

aquisicdes totais

ano) x 100 (%)
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